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% CONSIGNES DE SECURITE :

D Vis-a-vis de la sécurité de la per-
sonne

® Lise7 attentivement le mode d'emploi
avant la premigre utilisation de votre ap-
pareil et conservez-l2 ; une utilisation non
conforme au mode d'emploi dégagerait Le
fabricant de toute responsabilits.

* Toujours déconnecter [appareil de
lalimentation si on le laisse sans sur-
veillance et avant montage, démontage
ou nettoyage. Ne pas laisser les enfants
utiliser l'appareil sans surveillance.

» (2t appareil ne doit pas &tre utilisé par
les enfants. Conserver ['appareil et son
cable hors de portée des enfants.

* (et appareil nest pas prévu pour étre
utilisé par des personnes (y compris
les enfants) dont les capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou des personnes dénuées
d'expérience ou de connaissance, sauf
si elles ont pu bénéficier, par [inter-
médiaire d'une personne responsable
de leur sécurité, d'une surveillance ou
dinstructions préalables concernant
['utilisation de 'appareil. Il convient
de surveiller les enfants pour s'assurer
quiils ne jouent pas avec lappareil.

* Maintenez votre appareil hors de portée
des enfants.

* Lors de l'utilisation de

A l'appareil, certaines pidces
atteignent des tempéra-

tures élevées (paroi inox

du bol, et du bouchon, entraineur com-
mun amovible, parties transparentes du
couvercle pidces métalliques sous Le bol,
accessoire fond xL pamier). Elles peuvent
occasionner des brulures. Manipulez 'ap-
pareil par les pigces plastiques froides

(poignées, bloc moteur). Le témoin lu-

mineux de chauffe rouge indigue quil y

a un risque de brilure.

* |3 température des surfaces accessibles
peut étre &levee lorsque Uappareil est
en fonctionnement.

* |" appareil n'est pas desting & &tre mis
en fonctionnement au moyen d'une mi-
nutarie extérieurs ou par un systéme de
commande 3 distance séparé.

» N'utilisez pas votre appareil sl ne
fonctionne pas cormectement, sl a &té
endommagé ou si le cable d'alimen-
tation ou la prise sont endommageés.
Afin d'éviter tout danger, faites obliga-
toirement remplacer [e cordon par un
centre service agrée (voir liste dans le
livret service).

* [‘appareil ne doit pas étre immengé.
Ne passez pas le bloc moteur (A) sous
l'eau courante.

* (et appareil est exclusivement desting
d un usage domestique a lintérieur de
la maison et & une altitude inférieure
d 2000 m. Le fabricant décline toute
responsabilité et se réserve le droit de
résilier la garantie en cas d'utilisation
commerciale ou inadaptée, ou de non



respect des consignes.

* (et appareil n'a pas &8 congu pour étre
utilisé dans les cas suivants qui ne sont
pas couverts par la garantie :

- zong de travail de cuisine dans les
magasins, bureaux et autres environ-
nements de type travail.

- des coins cuisine réservés au person-
nel dans des magasins, bureaux et
autres environnements profession-
nels.

- des fermes.

- [utilisation par les clients des hétels,
motels et autres environnements &
caractire résidentiel.

-des environnements du type
chambres d'hites.

= =5 AVERTISSEMENT : Votre

2+ appareil émet de la

F-1~ vapeur qui peut occa-

sionner des briilures.

Manipulez avec précaution le cou-

vercle et le bouchon (utilisez si

nécessaire un gant, une manique,
etc). Manipulez le bouchon par sa
partie centrale.

* Ne faites pas fonctionner l'appa-
reil si le joint n'est pas positionné
sur le couvercle. Il est impératif de
faire fonctionner 'appareil avec le
bouchon positionné dans ['orifice du
couvercle (sauf en cas d'information

spécifique recette).

AVERTISSEMENT : At-
 tention aux risques
' de blessure en cas de
mauvaise utilisation de

'appareil.

Prenez des précautions avec les lames
du couteau hachoir ultrablade (F1) et
du couteau pour pétrir/concasser (F4)
lorsque vous les nettoyez et lorsque
vous videz le bol, elles sont extréme-
ment coupantes.

Rangez le couteau hachoir ultrablade
(F1) dans le bol aprés chaque utili-
sation.

Soyez vigilant si un liquide chaud est
versé dans le préparateur culinaire
dans la mesure ol il peut étre &jecté
de appareil en raison d'une ébullition
soudaine.

AVERTISSEMENT : Soyez prudent lors
de la manipulation de votre appareil
(nettoyage, remplissage et versage)
: évitez tout débordement de liquide
sur les connecteurs.

AVERTISSEMENT : La surface de l'élé-
ment chauffant présente une chaleur
résiduelle aprés utilisation.

Assurez vous de ne toucher que
les poignées de votre produit (ga-
chettes D2, poignée du couvercle E2
et du bouchon E1) pendant la chauffe
et jusqu'au refroidissement complet.
Reportez-vous au mode demploi pour

PR



B e réglage des vitesses et le temps de

fonctionnement de chague accessoire et

de chaque programme.

Reportez-vous au mode d'emploi pour

|'assemblage et le montage des acces-

soires sur [appareil.

Reportez-vous au mode d'emploi pour

le nettoyage et Uentretien de votre

appareil.

Toujours suivre les instructions de net-

toyage pour nettoyer votre appareil:

* [ebranchez l'appareil.

* Ne pas nettoyer lappareil chaud.

* Nettoyez avec un chiffon ou une
éponge humide.

* Ne jamais metire [appareil dans ['eau
ou sous eau courante.

MARCHES EUROPEENS SEULEMENT :

* Conservez ['appareil et son cable hors
de portée des enfants agés de moins
de 8 ans.

Les enfants ne doivent pas utiliser
I'appareil comme un jouet.

* (et appareil peut &tre utilisé par des

personnes dont les capacités phy-

siques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou dont Uexpérience ou les
connaissances ne sont pas suffisantes,
a condition qu'ils bénéficient d'une
surveillance ou quils aient requ des
instructions quant a lutilisation de
l'appareil en toute sécurité et en com-
prennent bien les dangers potentiels.
* (et appareil peut étre utilisé par

des enfants agés dau moins 8 ans,
d condition quils bénéficient d'une
surveillance ou qu'ils aient recu des
instructions quant a lutilisation de
|"appareil en toute sécurité et quils
comprennent bien les dangers encou-
rus. Le nettoyage et Uentretien par
['utilisateur ne doivent pas &tre effec-
tués par des enfants sans surveillance,
d moins quils ne soient agés de plus
de & ans et quils soient sous la sur-
veillance d'un adulte.

D Vis-a-vis du raccordement électrique
» |‘appareil doit &tre branché sur une prise
de courant &lectrique reliée a [ teme.

* |‘appareil est congu pour fonctionner
umiguement en courant alternatif. Vé-
rifiez que la tension d'alimentation
indiquée sur la plaque signalétique de
|'appareil corresponde bien a celle de
votre installation électrique.

* Toute erreur de branchement annule
la garantie.

* Ne tirez jamais sur le cable d'alimenta-
tion pour débrancher appareil.

* Ne mettez pas [appareil, le cable d'ali-
mentation, ou la prise dans du liguide,
d proximité ou en contact avec les par-
ties chaudes de lappareil, prés d'une
source de chaleur ou sur un angle wif.

Vis-a-vis d’'une mauvaise utilisation

* Ne touchez pas au couvercle avant
l'arrét complet de l'appareil (touche
stop), attendez que les aliments



mixés ne tournent plus.

* \ersez toujours les ingrédients solides
en premier dans e bol avant d'gjouter
des ingrédients liquides (Cf. Fig. 10),
sans dépasser le repare MAX grave 3
limtérieur du bol (Cf. Fig. 10). 5i le
bol est trop rempli, de (eau bouillante
peut-étre djectie.

* Attention dans le cadre du programme
cuisson vapeur, respectez le niveau de
0.7 litre d'eau (Cf. Fg. 3.2).

* Ne placez jamais vos doigts ou tout
objet dans le bol pendant le fonction-
nement de Uappareil.

» N'utilisez pas le bol comme récipient
(conservation, congélation, sténlisa-
tion).

* Placez [appareil sur un plan de travail
stable, résistant a la chaleur, propre
et sec.

* Ne placez pas ['appareil prés d'un mur
ou d'un placard, la vapeur produite
pouvant endommager les &léments.

* Ne placez pas votre appareil prés d'une
source de chaleur en fonctionnement
(plague de cuisson, appareil &lec-
tro-ménager, etc...).

* Ne couvrez pas votre couvercle avec
un torchon ou autre, ne cherchez pas
a boucher Lorifice du couvercle, utilisez
le bouchon régulateur de vapeur.

* Ne laissez pas pendre vos cheveus, un
foulard, une cravate,. .. au dessus du bol
pendant le fonctionnement de [appareil.

» Ne passez jamais les accessoires dans
un four @ micro ondes.

» N'utilisez pas lappareil en plein air.

* Ne dépassez jamais la quantité maxi-
mum indigquée dans la notice.

» Rangez [appareil lorsquil est refroidi.

SAV

* Pour votre sécurité, n'utilisez pas d'ac-
cessoires ou de pigces de rechange,
autres que ceuy fournis par les centres
de service apras-vente agreas.

* Toute intervention autre que le net-
toyage et ['entretien usuel par le
client doit &tre effectuée par un centre
Service agréé.

* Consultez le tableau “ Si votre appareil
ne fonctionne pas, que faire 7 ” a la fin
du mode demploi.

PR



En parcourant cette notice , vous découvrirez des conseils d'utibisation qun vous feront
entrevoir le potentiel de votre appareil : préparetion de soupes, de mijotés, de cuissons
vapeur, de pates.

DESCRIPTION DE UAPPAREIL : s

A Bloc moteur D Ensemble Bol
B Tableau de commandes D1 : bol inox
B1 : sélecteur de vitesse D2 : gachettes
B2 : sélecteur de température de D3 : entraineur commun amowvible
cuisson et/ou témoin lumineux D& : joint d'étanchéits (x2)
de chauffe D& : accessoire fond =1
B3 : sélecteur de durée de D6: bague de verrowillage entraineur
foncticnnement,/appairage E Ensemble couverdle
B4 : touches de sslection de E1 : bouchon régulatewr vapeur
programmes automatigues E2 : couvercle
BS : bouton START/STOP/RESET E3 : joint Etanchéité
BE : sélecteur + / - F Accessoires :
FO : borte rangement accessoires
C Ecran LCD F1 : couteau hachoir ultrablade
€1 : afhichage témoin de connexson F2 : mélangeur
€2 : afhichage programme vapeur F3 : batteur
€3 : afhichage de ['étape en cours Fé : couteau pour pétnr / concasser
dans le pas & pas de la recette. F5 : panier vapaur
C4 : affichage témoin de sécunté G Spatule
(5 : afhichage vitesse H Interrupteur 0/1 pour couper [alimentation
C6 : afhichage température électrique de votre appareil
€7 : afhichage temps I Brosse de nettoyage
DONNEES TECHNIQUES DE LAPPAREIL : e
Puissance : 1550W {1000W : résistance chauffante / SS0W : moteuwr )
Plage de température : da 30° 3 150°C

réglable par pas de 5°L.

Plage de durée de fonctionnement : de 55 & 2 heures
réglable par pas de &= mind & 1min maxi.

Hombre de vitesses : 13 - 2 vitesses intermittentes :
vitesse 1 { 5s On / 20s OF ).
vitesse 2 { 10s On / 10s OfF ).

- 10 vitesses continues progressives
(vitesses 3 3 12).

- 1 witesse intermittente max (vitesse 13).

"o margue &t k2s iogos Bl ooch® sont das manjues dépoedses mer Euewaoth 510G, Inc o kewr wnliisaoon par ke Groupe SEB a fan Fobjar Sune
OLR VBTN,
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VOTRE APPAREIL

_®

Vous disposez avec votre apparell des accessoires suvants :

Mixer des soupes
Mixer des compotes
Hacher les légumes
Hacher de Ly viamde
Hacher du poisson

Coutean hachar

Il mélange l=s Plats cuwisinés sans abimer kes ingrédients,
Triss uktile powr les phases de rissolage en amont des prépamations (isottos, soupes).

2 Rissolés 3 Smin 500y {30
Mijotés H 45min i 95*
Risottos c 2 3min 1,5Kq q5*
Batatouilles, Chutneys, Léguminewses {réglages ¢ woir liwret recettes)
=] Elamcs &n neige 7 5/ 10min 'I[IE m];ul
o o 0 = 2/5min 0,50
Sauces, crémes Y437 | 1/20min 1l St
Ei\. Ecrasé de pommes de teme Bam 1min 1L
wd Imax o Y35 | 1/16min il a-
Pétrir les pites & pai .
Lo e pakes & pain g Zmin 30s | 1.2Kg
) Pétrir les pates brisé =
E e l’;::‘*dj:‘ g 2min30s | 1Kg
H F& Pétrir les piites levies 4o imin 30s
= {briache, kouglof...) g 2min 0.8Kg
i Mélaniger L=s pates |égires 3 &5
: (cake..) +q Imin 1Kg
- Pulvériser les fruits & coques| |2 1min 0.6Kg
d Hacher les produits durs i wmin | 0.6Kg
Filer la glace = tmin |35 6410
Pite & crépes, gaufres i0 1min 1,5L
F5 Cwisson vapewr de |Egumes, 2 s
de poizsons ou de viandes 20/40min | 1Kg LH
Soupss aVEC MOTCEIUK "2 3min aL ac®
El Bowchon de régulation dextraction de vapeur a b
-; max (2] = cuisson vapedr.
- mini (b} = Risotto, crémes dessert, sawces... .

[=s accessoires sont également pourvus de zones de préhension pour en faciliter la manipulation
lors de leur whilization au cours d'une préparation.



@

Votre appareil i1-Lompamion x| propose un
fonctionnement « connecté » mais peut
également fonctionner « non connecté ». De plus
1l posséde deux modes de fonchonnement: : le mode

programme automatigue et le mode manuel.

* Mode programme automatigue :
Vitesse, température de cwisson et durée sont
préprogrammées pour réaliser des soupes, des
mijotés, des cnssons vapeur et des pates en
automatique.

* Mode manuel :
Réglages personnalisés des paramétres vitesse,
température de cuisson et durée pour une
utilisation selon volre convenance.

VOTRE APPAREIL EST EQUIPE IYUNE SECURITE DE
VERROUILLAGE DU COUVERCLE

Le couvercle est séounsé 3 chague démarrage de
lappareil. (ette séounté empeche louverture du
couvercle pendant la réalisation d'une recette (Cf.
Fig.16). Me tentez pas de forcer sur le couvercle
lorsqu'il est wemouille. (ette sécunté se déblogue 3
chaque arret de lappareil. 51 vous avez sélechionné
une température supéneure ou égals 3 507 et une
vitesse supénieure ou égale 3 5, un décompte de 10
secondes apparatt alors sur leaan LD du tableaw de
commandes. {{f.Fg.17). Lowverture du couverde ne
sera possible qu'a la fin du décompte.

MISE EN PLACE DU BOL, DE SES ACCESSOIRES ET

DE U'ENSEMBLE COUVERCLE

* Mvant la premiére utilisation, nettoyer tous les
éléments (D, E, F, G) & l'eau chaude savonneuse,
mais pas le bloc moteur (A). Votre bol (D) est
éguipé dun entraineuwr démontable (D3) pour
faciliter le nettoyage.

* Assurez-vous que tout emballage soit retiré avant
ubibisation, notamment la protection sthuse entre
le bol (D) et le bloc motewr (A).

* Placez le joint détanchéts (E3) sur le couverde
(E2Z) (Cf. Fag. 1).

# Posthionnez le joint d'étanchéité (D4) swr
lentraineur commun (D3). Verrouwillez
l'ensemble sur le fond du bol avec la bague de
verrouillage (D6) (CF. Rg. 2). 5 vous ublisez le
mode cutsson sans couvercls, posthonnez le jount
detancheite (D&} sur l'zccessoire fond =1 (D5).
Vemmouillez l'ensemble sur le fond du bol avec la

bague de vermuillage (DE) (CF. Fig. 3).

* Positionnez laccessoire choisi dans le bol -

- les accessoires (F1, F2_F3, ou F4) sur lentraineur
commun au fond du bol (CF. hg. 3.1),

- en cas de cunsson vapeur, le pamer vapeur (F5)
a U'intérieur du bel, (Cf. Fig. 3.3 ), en ayant prs
soin au préalable de remplir la cuve de 0,71 de
prégaration quide (eau, sauce...) ((f. hg. 3.2 ).

# Incorporez les ingrédients & Dintéreur du bol ou
du panier vapeur.

* Posiionnez le couvercle sur le bol (D) en alignant
les deux tnangles (Cf. Fig. 4), vemouwllez le
couvercle sans appuyer en le toumnant dans le
zens de la flache ((f. Fg. 5).

Positionnez le bouchon régulateur de vapeur

(E1) sur le couvercle, 2 positions sont possibles

(Cf. Fig. 6):

La position « mini » permet de
laisser échapper un maximum de
condensation et ainsi obtenir des

plats ou des sauces avec une meilleure
consistance (Risotto, crémes dessert , sauces,
ete...).

La position « maxi » permet de
gagner un maximum de chaleur et
de vapeur dans le bol pour toutes les

cuissons a la vapeur (soupes, etc...).
Cette position éwvite également les
eclaboussures pendant le mixage.

* Positionnez le bol (D) sur le bloc moteur (A)
Jusqu'a entendre un “ chic ™ ((f. Fg. 7).
# |'appareil démarre umguement 51 le bol et le

couvercle sont correctement posibonnés et
vermowillés sur le bloc motewr.

En cas de mauvais positionnement ou de
mauvais verrouillage de U'un ou de lautre

(Cf. Fig. 9.1 et 0.2), le logo (%) se met 3
clignoter lorsque U'on active une fonction.




Sélection paramétres personnalisés :

Sélection de la vitesse moteur.
2 witesses intermittentes et 10
vitesses conbinues progressives.

Vitesse intermittente max (V13).

Sélection de la température de
Cuisson.

De 30" a 150°C.

Témoin lumineux de chauffe :
il sallume au démarrage de la
cuisson et séteint lorsque la
température & linténeur du bol
passe en dessous des 50°(.

S&lection de la durée de
fonctionnement.
De 55 3 2 heures.

Appairage lére connexion

@

Augmentation de la vitesse,
de la température de cuisson
et de la durée.

liminution de la vitesse, de
la température de cuisson et
de la durée.

(e bouton a 3 fonctions :

- " Valbidation " du choix de
votre programme automatique
ou de wos paramétres
chosis dans le cadre d'une
utihsation manuelle {(vitesse,
température de cwisson,
temps).

-" Pause " au cours dune
ubihsation, une fois que
lappareil est lancs.

- Reimtialisation " des
paramétres sélachonnés de
lapparzil par une pression de
2 secondes.

- “Validation da l'atape” dans
le pas 3 pas des recattes.

Conseill d'utilisation :

adaptée.
* Vénhez que vous ubibisez l'accessoire recommandé.

% Puis redémarrez votre appareil normalement.

Votre appareil est équipé d'un micro processeur qui controle et analyse sa stabilité. En cas
dinstabilité, la vitesse de rotation du moteur sera automatiguement réduite, si cette instabalité
persiste, le moteur sera armeté et un * STOP " s'affichera sur votre écran.

* Vérfez que la quantité dingrédients ne soit pas trop importante et que la vitesse ubilisée soit




@ UTILISATION EN MODE CONNECTE e

Mise sous tension de votre appareil

Votre appareil est équipé dun interrupteur 0/1. Basculez cet interrupteur sur 1. ((f. Fig. 8).
L'écran LCD affiche tous les paramétres & « 0 ».

En mode connecté, l'affichage de [écran LCD 1-Compamon sl est blauw.

FREPARATION DE LTNSTALLATION
Les Smartphones et tablettes compatibles avec +-Companion xl :

e 1Phone 45 ou plus récent

[
¥ 1Pad 2/1Pad mam ouw plus récent
' | -IHI-PP Store A partir 4705 9 et suivantes.

APPLLAMDROID SLR

h’ G{:H}# F‘h‘f A partir de Android 4.4 et suivantes.

{liste des modéles compatibles sur wwa. moulinex.com)

INSTALLER I-COMPANION XL
(e qu'il faut pour procéder a linstallation de i-Companion =l :

# [applhication Companion téléchargeable gratuitement sur App Store (iPhone/iPad) et Google Play
( Androsd)

# Une connexion Blustooth fournie par votre Smartphone ou votre tablette Bluetooth® Smart 4.0 :
i-Companion x| se connecte & votre Smartphone/tablette via une connexion sans fil autonome

* | e Smartphone /tablette doit se trouver & proxamité i-Companion x1 (La portée de la connexion vane
en fonction de la configuration du logement).

# Ine prise de courant pour brancher 1-Compamion xl : i-Companion xl est connecté awvec wotre
Smartphonetablette uniquement lorsqu'il est branché au secteur.

A propos de Bluetooth® Smart
La technologie Bluetooth® Smart 4.0 (ou Blustooth Low Energy) permet une communication sans
fil entre une application et un appareil tout en consommant trés peu d'énergie.

PREMIERE CONMEXION I-COMPANION XL EN MODE CONMELTE

Telachargement de | "application

Pour commencer, téléchargez Uapplication sur votre Smartphone/tablette en wous connectant & UApp
Store pour 105 ou 3 Google Play pour Android.

Lorsque vous avez téléchargé application, en quelgues minutes et sans création de compte, vous
pourrez réaliser vos premiéres recettes avec i-LCompanion xL. (50 recettes vous sont proposées sans
création de votre compte).

La création de votre compte sur Uapplication vous permetira d'accéder 3 [intégralité du contenu pour
Warer Vs MemnLs.



Mise sous tension de 1-Companion xl
Votre appareil est &quipé d'un interrupteur 0/1 (H). Basculez cet imterrupteur sur 1 (Cf. Fig. 8).

Activation da Blustooth

Veuillez vous rapprocher de 1-Companion =l et vérifier que le Bluetooth de votre Smartphone/tablette
est bien activé.

Lancement de "application
Lancez lapplication Companion en chiquant sur Licane & Companion ».

! e

Appairage

(u'appelle-t-on Lappairage ?

Lors de la premigre connexion, Fapplication que vous avez téléchangée sur votre Smartphone/tablette
et i-Companion xl se détecteromt avtomatiquement et rapidement, 3 condition de bien suivre les
étapes suivantes.

51 vous le désirez, vous pouvez appatrer jusqud 10 appareils & i-Companion xl.

Pour cela, procéder 4 l'appaimge de chague appareil indépendamment.(Cf. appaimge]).

Néanmains un seul appareil peut étre connecté simultanément.

# A ceptez les cookies, qui permettent daméliorer lapplication en recueillant vos préférences d'utilisations.

v
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Companion
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@ * Lorsque I'application le demande, fattes un appui long (4 secondes) sur le bouton Timer (3) (B3) de

1-Companion xl.

Lz Sp voia i coasagen
il v THTATLNEY OE I
oo

Coepanimn ol lafem un igp.

Le témoin de connexion m (C1) dignote pendant 30 secondes au maximum, période durant laquelle
i-Companion =l se connecte & votre Smartphone/tablette.

¢ Acceptez la demande d'appairage qui apparait sur votre Smartphone/tablette ou accédez au centre
de notification pour accepter l'appairage.

Le témoin de connedon (C1) fixe indique que |3 connexion est &tablie.

ME : Lorsque lappairage est effectué, 1-lompanion xl reconnaitra automatiquement votre
Smartphoneftablette lors des connexdons futures. Vous n‘aurez pas besoin de renouveler cette
étape d"appaiage

La connexion a réussi m

Votre 1-Compamon xl est désormails connecté avec votre Smartphone/tablette. Licone, o-dessus, vous
indique que la connexion est &ablie




La connexion a echoue m

Licone, ci-dessus, vous indique que la connexion n” a pas été &table.

Veuillez renouveler les opérations sutvantes :

# Approchez vous de i-Companion xL.

# Yérfiez que 1-Compamion xl est bien branché sur le secteur et gue la prise fonctionne cormectement.

# Yérfier que votre Smartphone,tablette est compatible (Cf. liste de compatibalité sur wwwmoulines.
com).

# Vérfiez que le Blustooth de votre Smartphone/tablette est active.

# Becommencez les étapes d appairage et consultez la FAQ (guestions fréguentes).

51 le probléme persiste assurez-vous que votre Smartphone/tablette est compatible

51 vous utilisez un appareil Android, assurez-vous gue celui-a fart partie des modéles compatibles (CF.

liste de compatibilité sur wwa.moulinex.com).

# Arcédez au menu de application pour découvnr notre gamme de recettes.

St

En mode connects, au cours d'une recette pas 3 pas,
le premier reset met fin & U'étape, le second reset met
fin a la recette.

R [oeis [l 8 &1 PO
Hf—

FAQ : QUESTIONS FREQUENTES

A quel endrott placer 1-Compamion =1 :

# Macez 1-lompamon sl sur une surface plane stable.

* Pour cbtenir une connesaon optimale entre 1-Compamon =1 et votre Smartphone tablette. i est recommandé
d'effectuer toutes les manipulations nécessitant une connexion 3 wne distance raisonnable.

# La présence du témain de conneaon fize (1) vous garantit que vos appareils sont connectés.

# 51 la connexion est intermrompue {le symbole de la connexson est bamé), weulllezr wous rapprocher
i-Lompanion x| pour retrouver la connexion.

Que se passe-t-il 51 la connexion est interrompue au cours d'une recette 7

51 Lz connexion entre i-Companion x1 et wotre Smartphone tablette est intermompue au cours dune recette,
la synchromisation entre les deux appareils se fera automatiquement dés que la connexion sera rétabhbe.
Wous pourrez reprendre la progression de votre recetts, 4 [étape 3 laguelle vous wous trouviez, lors de =
perte de connexion.

Puis-je utibiser i-Compamion x| sans 'apphcation ?

Votre appareil peut etre utilisé sans Uapplication. ((f. Mise en service en mode non connectg).

Paur cela se référer au paragraphe whilbisation de apparel.

Néanmoans, seule Lapplication wous permetira de profiter des nombrews avantages du produit connecté.

I-Compamion x| peut-il &tre utihisé avec plusieurs Smartphones ou tablettes ?

51 vous le désirez, wous powsez Jumeler plusseurs appareils & 1-Compamon =l Pour cela, procéder au jumelage
de chaque appareil iIndépendamment.((f. appairage).

Néanmoins un seul appareil peut étre connecté simultanément.



Le Bluetooth de mon teléphone dott -1l &tre active en continu ?
Le Bluetooth dott atre activé pour synchromiser Uapplication et 1-Companion xd.

UTILISATION EN MODE NON CONNECTE

UTILISATION DU TABLEAU DE COMMANDE (B)
Sélection d'un programme automatigue :

Pates (liste des sous programmes) Soupes (Liste des sous
programimes)

Pastry oup

Slow cook {liste des sous
programimes)

Cutsson wapeur (liste des
50US programmes)

Slow cook
Mise sous tension de votre appareil
Votre appareil est éguipé d'un interruptewr 0,1, Basculez cet imtermupteur sur 1.

Lécran LCD affiche tous les paramétres 3 « 0 =. (Cf. Fig. 8).
En mode non connecté, l'affichage de l'écran LD i-Companion xl est blanc.

MODE PROGRAMME AUTOMATIGUE

— _—_  1- Appuyez sur le programme de 4- Lorsgue vous avez fimi de
i — votre choix (B&). Un point % modfier tous vos paramétes,

lurmnews apparait au dessus appuyezr sur le bowton

L;? du programme sélectionné. "'l[gﬁ"?_,'_“ “ start © (B5) pour démarmrer
@ Des appuis sueccessifs @ s le programme. Lorsgue votre
permettent de faire défiler les appareil utilise le mode
différents sous programmes., cuizzon, le tBmoin lumineus
rouge sallume pour wvous
2- Les paramétres pré-programmés peuvent Etre informer gue la cuisson a
T modifiés e temps dune recette démarré,
@ (selon la recette choisie, les
£ imgrédients, les guantités 5 Lorsgue le programme est terming, lappareil
1 1 préparées). Appuyez sur le émet 3 bips
{D sélecteur tempémture de cuEson
(B2) ou le sélecteur temps (B3), G- A la fin des programmes soupes, slow cook
le paramétre choisi chignote a F2 et P3, cn==on vapeur, [appareil passe
l'&cran (C6-CT). automatiguement en maintien au chawd pendant
45 minutes powr conserver |3 préparation préte
3- Reglez le(z) paramétre{s) 3 l'aide du selecteur 4 et consommee. En pogramme slow cook P2
+/~ (BE). et P3 et en mode manueel, l2 mobeur de Cappareil
Al fonctionne 3 une vitese spécifigee, dans le but
m de préserver la préparation et déviter gue celle-0

nadhére au fond du bol. Powr stopper le maintien
au chawd, ilsuffit dappuyver sur ke bouton “ stop *
(B5). 5i vous owez le couvercle, appuyez sur les
gachettes (D2) ou retitez le bol, le maintien au
chawd sera avtomatiquement arréts,

o
i=



Ala fin du pétrissage des programmes pate P1 et P2,
fappamil passe en mode “ levee de la pate ™ 3 30°C
pendant 40 minutes pour donner un me Leur volume
a wvos pates 5 wous owwrez le couvercle, appuyes
sur les gichettes (D2) ou retirez le bol appamil
passe en mode pause, vous avez la pesibilité de le
relamcer en appuyant de noweaw sur  start 7

Si vous spuhaiter stopper ce mode, appuyer pendant
2 secondes sur ke bouton ® stop °

7- Appuyez =ur les gichettes (D2) puis soulever
fensemble bol (D) (Cf. Fig. 11).
Em mode connect®s, lorsguee le programme

automatigue est lancé, vous avez la possilnbte
& arréter [appareil 3 tout moment en appuyant sur
le bouton * stop °. Le programme avtomatigee est
alors en mode pause, vous avez 13 possibilite de le
relancer en appuyant de mouwveaw sur® start 7, 5i
vous vous étes trompé de programme et 51 vous
vouler annuler, appuyer pendant 2 secondes sur
le bowton ™ stop °

DECOUVREZ LES PROGRAMMES AUTOMATIQUES PROPOSES :

Soupe P1 Soupe P2 Slow cook P1 | Slow cook P2 | Slow cook P3
== | 0| 0O
autpmatigues
aup g Slow casa Slaw s2ak Eleaw coshk
Vitesza 10 Pulses et Y12
* par dafaut ™ pendant I'I?da' I'Li;:'u ¥3 Vi LF
{ajustable) 2 min. pendant Jus
Temperatura 100°C 10" 130°C =LA EA
* par défaut ~ LI (o= inon (a0 (80*C
(ajustable) & 100°C) & 100%C) ajustable) & 1007 C) a 10070
Temps 40 min 45 min 5 min 45 min 20 min
* par dafaut ~ {20min {20 min {2 min {10 min {10 min
(ajustable) & &0 min) & 60 min) & 15 min) a zh) a 2h)
Maintien au chawd
“par défaut”™ 45 min 45 min 45 min 45 min
en fin de programme
Vitesse motewr en EsONenWs [l 0Nen Vs /)
maintien au chaud J 2os OFF 10s OFF

Certaines recettes pauvent provequer des débordements intempestifs, en raison de l'apparition
de bulles, en particulier lors de Uutilisation de légumes congelés. Dans ce cas, il vous appartient

de réduire les volumes en conséguence.

@



&n fin de programme

Cuisson Cuisson
Vapeur P1 | Vapeur P2 Pate 1 Pate P2 Pate P3
Programmes
autnmatigues
SEpEm LT =T ] Pashry PaFiry Pagsiry

Vitesse V5 pendant V3 pendant
" par defaut ~ I'Is' pgnd;;unt 1 min 30s puis Ve 405 paris W
{ajustable) s pendant 2 min pendant 3 min
Température 100°C 100C
* par défaut ~ (non (mon
(ajustable) ajustable) | ajustable)

Temps 30 min 35 mnn 2 min 305 3 min 30s 3 min 405
* par defaut ~ {1 min {1 mim (30s & (30s & 3 min 30s) (1 min &0s
[(ajustable) 3 60 min) | 360 min) | 2 min 30s) 4 3 min &0s)

Mainten au chawd «par
defauts 45 min 45 mTn
&n fin de programme
Vitesse moteur en
maimtien au chaud
Lewee de la pate
30" “par defaut” 400 min 40 min

UTILISATION DU PANIER VAPEUR INTERNE

Les temps de cuisson sont donnés 3 titre
indicatif, ils permettent dans la plupart des cas

une cuisson sabisfasante.

MNéanmoins, certaines condibions vont influer sur

le temps de cuisson :

- la taille des légumes (coupés ou non-coupés)

- la guanbité des ingrédients dans le pamer

- la vanété des légumes, leur matunté
- la quantité d'eau dans le bol, qui doit
comespondre 3 la graduation {0.7L1).

Bien penser 3 utiliser le bowchon vapeur dans le
sens “max’ (a).

51 la cuisson est insuffisante, vous pouvez ajouter
un temps de cnsson supplémentaire.

Temps de cuisson vapeur
Ingrédiemnts Ouantités {max) Temps de cuisson estimé ﬁ'r:?r“?;l?ﬁpﬂ"'
Coungettes BdO g 20 min 5]
Panais Bd0 g 25 min M
Blancs de poireauy B0 g 25 min F1
Brocalis 500 g 20 min F1
Poissons 600 g [@weC papier cuisson) | 15 min F1
Pammes de terre 1k0g 30 min pz
Carattes 10 30 min Pz
Haricots warts E0O g 30 min Pz
Wizndes blanches 600 g [@wec papier cuisson) | 20 min Pz

Certaines recettes peuvent provoguer des débordements intempestifs, en raison de Uappartion
de bulles, en particulier lors de U'utilisation de légumes congelés. Dans ce cas, il vous appartient
de réduire les volumes en conséquence.



MODE MANUEL

1- Appuyez directement sur le
| sélecteur représantant le para-
. méte que vous aver choisi de
[~ régler, Clest-3-dire le sélacteur
vitesse (B1) ou le sélecteur
température de cusson (B2)
ou le sélscteur temps (B3},
le paramétre chois chignote 3

l'écran ((5-(6-C7).

2- Enzunte réglez le(s) paramétre(s)
4 laide du sélecteur +/- (BEG).
Pour des raisons de sécurits,
il n'est pas possible de régler
umne température sans régler un
temps de cuisson.

i
©

3- Lorsque wous avez fim de régler

tous vos paameétres, appuyes sur
e le bouton " start 7 (B5).

od € 2 Lorsgue votre appareil whlisz le

] mode cuisson, le témoin lumi-

newx rowge s allume powr vous
informer que la cuisson a démarré. Lorsgue la pro-
grammation est lancée, vous aver la possibilibe

darreter l'appareil & tout moment en appuyant sur
le bouton * stop ™ (BS).

NETTOYAGE DE L" APPAREIL

« |'appareil ne doit pas &tre immergé.
Ne passez pas le bloc moteur (A)
sous l'eau courante.

Une fois lutilisation terminée, débranchez
I'appareil.

# Nattoyezr immédiatement votre bol aprés
utilization.

* Appuyez sur les gachettes (D2) puis soulevez
Uensemble bal (D).

# Placer le bol sur une surface plans.

* [évermouillez le couvercle en le tournant d'un
guart de tour dans le sens des aiguilles d'une
mantre. Retirez le couvercle avec précaution.

* Prenez des précautions avec les lames du cou-
teau hachoir ultrablade {F1) et du couteau
pour petrir/concasser (F4) lorsgue vous les

La programmation est alors en mode pause, mna'u.rE@
la possibalité de la relancer en appuyant de nouveau
sur ” start ", 51 wous vous etes tromps de program-
mation et 51 vous voulez annuler, appuyez pendarnt
2 sacondes sur le bouton * stop "

§- Lorsque |z programmation est terminée, lappareil
&met 3 bips.

&- Appuyez sur les gachettes (D2) puis soulevez
lensamble bal (D) ((f. Fg. 11).

VOTRE APPAREIL EST EQUIPE D'UN BOUCHON
FOND PLAT

Le bouchon fond plat permet de Libérer de la place
dans le bol pour cuire ou nssoler sans etre géné par
lentraineur (Cf. Fig. 14).

CUISS0N SANS COUVERCLE

Wous pouvez nssoler des aliments dans votre bol sans
le couvescle tout en remuant et surveillant la cnsson.
(Cf. Fig. 15). Pour ce mode de cunsson vous devez
obligatoirement sélectionner une température allant
de 135°C & 150°C. Régler votre durée de fonchon-
nement (Jusgua 20 min).

nettoyez et lorsgue wous videz le bol, elles
sont extrémement coupantes.
* Lorsque les pieces sont refrondies :
- démontez Uentraineur commun (D3), le joint
(D4), |2 bague de verrouillage (D6) (CF. Fg. 12).
- nettoyez le bol (D), Uentraineur commun
(D3}, la joint (D4}, ou laccessoire fond =l
(D5) et le joint {D4), la bague de vermouil-
lage (D6}, les accessores (F1), (F2), (F3),
(F4), (F5), le bouchon régulateur de vapeur
(E1)}, le couvercle (E2), le joint détanchéts
(E3), a l'asde d'une &ponge et d'eau chaude
savonneuse.
* Rincez ces différents &léments sous 'eau cou-
rante.
* En cas d'encrassement promoncs, laissez tremper
pendant plusieurs heures avec de l'eaw addi-

L1



tionnée de Liguide vaissells et grattez s1 besoin
avec la spatule (G) ou bien avec le coté grttoir
d'une &ponge.

# En cas d'entartrage du bol, vous powvez utiliser
la coté grattoir dune sponge imbibée =i néces-
saire de vinaigre blanc.

* Pour nettover le bloc motewr (A), utilizez un
chiffon humide. S&chez-le soigneusement.

* Pour vous faciliter le nettovage, sachez que
le bol, l'ensemble couvercle st les accessoires
passent au lave vaissslle 3 lexception de l'an-
traineur commun (D3 et D&) l'accessoire fond
#L (D5, D&) et de la bague de verrouillage (DE)
(Cf. Fg. 13).

* Los accessoires, Uentraineur commun amovible
et les éléments du couvercle, peuvent se colorer
lagérement avec certains ingrédients comme le

curry, le jus de carottes, etc... ; cela ne repré-
sente awcun danger pour votre santé, m pour le
fonctionnement de wotre appareil. Pour éviter
cela, nettoyez les éléments rapidement aprés
(usage.

# Avant de réutiliser votre ensemble bol (D),
assurez-vous que les contacts électniques sous
le bol sont toujours propres et secs.

# Afin de préserver aspect et la longéwité du
couvercle de votre appareil, lavez-le & la main.
MWutilisez pas le coté abrasif de Uéponge afin
d'&viter les rayures.

# Pour ne pas altérer les maténaux du bal (D),
velllez & respecter les consignes d'ubilisation
de votre lave-vaisselle, ne pas augmenter les
doses de sal ou de produits pour lave-vaisselle.

IMPORTANT : MISE EN SECURITE DE LAPPAREIL (“SECU™) s

. Votre appareil est
e, U équipé, de série, de
a protections électro-
Fmin - nigues du motewur
1 1 afin d'en garantir sa
W jlé( longévité. (ette sécu-
B, et rité électronique vous
garantit contre toute
utilisation anormale ; ainsi votre moteur est
parfaitement protége.
Dans certaines conditions dubilisation trés 8-
véres, ne respectant pas les recommandations de
la notice ((f. paragraphe "MISE EN SERVICE" :
quantités éventuellement trop importantes et/ou
une utilisation anormalement longue et / ou un
enchainement de recettes trop rapprochéss), la
protection électronique se déclenche pour préser-
ver le moteur ; dans ce cas, Uappareil s'amate et
un affichage “SECU™ apparatt dans [écran LOD du
tableau de commande pour indiquer que lappareil
n'est momentanément plus opérationnel.
51 “SECU™ s"affiche sur votre tableau de com-
mandes et que votre appareil s’ améte, procédez
comme suit :

# | aisser votre appareil branché et linterrupteur
0,1 sur la position 1 "0N" (H).

# Référez-vous aux recommandations de la notice
pour réadapter votre préparation ([f. paragraphe
"MISE EN SERVICE™ : guantités dingrédients /
temps de la recette / température / type ac-
Ces501res ).

# Attendez une demi-heure pour gue le moteur
refroidisse.

# Réimitialisez Uappareil en appuyant 2 secondes
sur le bouton “Start / Stop / Reset™ (BS).

Votre appareil est de nouveaw totalement apte
a l'emplo:

Le sarvice consommateur reste & votre disposition
pour toute question {voir coordonnées dans livret
de garantie]).



SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, _®

PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

lifficultés pour cwire 3 la vapeur.

Bouchan régulatewr vapeur mal
positianné

Positionnez le bouchon vapeuwr dans
le sBME & M3 VAPEUF = VETS WOUS,
Cette position permet de gagner

un maximum de chaleur dans Le bol
paur toutes les cuissoans & la vapeur
(soupes, etc.). Cette pasition

&yite egalement les Eclabousswres
pendant L= mixage.

La position "mimi wapeur” permet
de laisser &chapper un maximum

de condensation et ainsi obtenir
das plats ou des sauces aver une
meilleure consistance (Risotio,
crémes dessert, sawoes, i)

Temps de cuisson insuffisant

Les temps de cuisson sont donnés
i titre indicatif, ils permettent
dans la plupart des cas une cuisson
satisfaizante.
Meanmains, cartzines conditions
vant imflwer sur L= temps de cwbssan :
- L2 taille das l&gumsas {coupés ou
noN-Coupés]
- la quantité des ingrédients dans
L2 pamiar
- la wariéte des légumes, Laur
maturité
- la quantité d'eau dans le
bal qui comespondre & La
graduation{d.7L)
%i la cuisson est insuffisants, vwous
pauvez ajouter un temps de cuissan
supplementaira.
¥ous pouvez aussi uhliser le
mpde manuel en sélectionnant La
température de 130°C et l= tamps
de cuisson selon la quantité =t le
type dingrédiants.

L'appareil ne fonctionne pas.

La prize mest pas branchée.

Branchez Papparsil sur une prisa.

Linterrupteur {H) est en position 0.

Basoulez linterruptewr en position 1.

Le hol cu le couverde ne sont
pas CommECtement positionnés ou
werrouilles.

Werifiez que le bol ou le cowvercle
sant bien pasitionnés et werrouillés
suivant les schémas de la notice.




PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

Vibrations emcessives.

L'appareil n'est pas posé sur une
surface plane, Uappareil n'est pas
stable.

Placez ['appareil sur une surface
plame.

Volume dingrédients
trop important

Raduizez 3 quantite dingredients
traitss.

Erreur daccessoines.

Verifiez gque wous utilisaz
laccessoine préconiss,

Fuite par le couvercla,

Volume dingrédients top important.

Reduizez |3 quantite dingredients
traités.

Le couwercle nest pas bien
positionné ou verrowills.

Verrouillez comectement Le
couvercle sur Le bol.

Le joint d &tamcheite
n'est pas présent

Pasitionnez le joint d'etancheite
sur le couvercle.

Le joint d'&tanch&ite est coups,
detériong,

Changez L2 joint, contactaz
UN Cemnire service agres.

Errsur d'accessaines.

Verifiez gque wous utilisaz
laccessoine préconiss,

Fuite par Pentraineur du bol cu par
laccessaire fond xL

Le joint n'est pas bien positionné

Pasitionnez comectement la joint

Le joint est détériora.

Contactez un centre s=rvice agrés.

La bague de verrouillage (D6) est
mal werrouillée

Verrowillez camectement la bague
(D).

Les lames ne townent
pas facilement.

Borceaux daliments trop gros
au trop durs.

Reduisez la taille ou Lz quantibe
dingrédients traités.
Ajoutez du liquide.

Odawr moteur.

A la premigre utilisadion de Cappareil,
au bien en cas de swcharpe moteur
provoguée par une quantite
d'ingrédients trop imporante ou des
mosoaawe trop durs ou trop gros.

Laissez rafraidir L2 moteur (emvitan
30 minutes) et réduisez la guantits
dingrédients dans le bal.

Affichage ® STOPF ~,

L'appareil a détect# des vibrations
trop importantes et s'est placé en
position de sécurits.

Verifiez que vous &tes 3 la vitesse
précamisés ou gue vous ufilisez
laccessoine recommande.

Affichage ® SECU °.

Surcharge moteur provoguée par
unie quantité d'ingrédients trop
importante pu des marceaux trop
durs ou trop gros ou une SUCCESsion
de recettes sans suffisamment de
temps de refroidissement.

Laissez rafroidir L2 moteur (emviton
30 minutes) et réduisez la guantité
dingrédients dans le bal.

Affichage ® SECU ° + t&mpin
lumineus rowge clignote.

Surchauffe capteurs de tempéature.

Contactez un centre agrée.




PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

Affichage ® Eml ™

+ témaoin lumineux rouge clignake.

La résistance chauffante
ne fonctionne pas.

Veérifiez que les broches
dalimentations sous Le bol

ne sant pas encrassées. 5 C'ast le
cas, nettoyez-les et réessayez.

5i cela ne fonctionne toujours pas,
Contactez un centre agréé.

Affichage ® Em2 ™.

Defaut lectromique.

Contacter un centre agrég.

Affichage ® Em3 .

Digfaut vitesse.

Contacter un centre agrés.

Affichage ™ Erms ™.

Défaut communication avec carte
&lectramique chopper.

Contacter un centre agrég.

#ffichage ® Ema =

Defaut captewr séourité da
verrouillage.

Contacter un centre agrés.

Affichage ® nicl ™

+ témaoin lumineux rouge clignoke.

Le capteur 1 de températura
ne fonctionne plus.

Contacter un centre agrés.

#ffichage ® nicz ™

+ témain lumineux rouge clignake.

Le capteur 2 de température
ne fonctionne plus.

Contactes un centre agrés.

Prableme de conmexian

Reparter-wous au guide de
l'application.

Yotre appareil ne fonctionne toujours pas ?
Adressez-vous 3 un centre service agréé (voir la liste dans le Livret service).

* Elimination des matériaux d'emballage et de [appareil

RECYCLAGE

pouvant etre jetés conformément aux dispositions de recyclage en vigueur.

ﬁ Lemballage comprend exclusivement des maténaux sans danger pour lenvironnement,

Pour la mise au rebut de Uappareil, se renseigner auprés du service appropné de votre

Commune.

* Produits &lectronigues ou produits électriques en fin de vie :
E Participons a la protection de ['environnement !

@ Votre appareil contient de nombrewsx maténaux valonsables ou recyclables.
B = Confiez celui-c dans un point de collecte pour que son trattement soit effectué.

"La mangun of L& logos Blustooth® sont des marques diposies par Eluatooth 5B, Inc. of leer uiillaton par la Groeps SEB 2 f3it Fobje? dum

autorisation

Googi Flzy of Andeold soat dos mamues Sa Googla Inc
Azple ot 2 loga Applka o0t oS marques TAZpE Inc., Siposies aux Etats-Urms of Tartees pays. App Stow oSt una Marqus o2 Saracd TAzpls IR

LEXIOLE

Appairer @ Action de grouper ou associer deun appareils.
ette action s'effectue lors de la premiére oonmexion entre votre Smartphone ou fablette avec i-Compamion .
Synchromiser ¢ Adbion de mize 3 joor des informations. Lapplication et i-Compamion x| se synchronisent afin féchanger les

informaticns lorsquils sont connectes.

Conmecter 1 Etablir une liaizon entre Fapplication (Smartphone/tabletie] et Uappareil (iCompanion xl). Cette action est

indispensable pour la synchronisation.

Cookies 1 (e sont les informations Sutilisafion emoyées 3 Moulimex pour amélicrer Uapplication.
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