MOULINEX
ROBOT CUISEUR

HF808800

MANUEL D UTILISATION

i
Besoin d'aide ?
Rendez-vous sur votre communauté https://sav.darty.com






Pastry Dessert

Steam

Slow cook

B6

B7






















CONSIGNES DE SECURITE :

Vis-a-vis de la sécurité de la personne

® |isez attentivement le mode d'emploi
avant la premiére utilisation de votre
appareil et conservez-le : une utilisa-
tion non conforme au mode d’'emploi
dégagerait le fabricant de toute res-
ponsabilité.

® Toujours déconnecter ['appareil de
[alimentation si on le laisse sans sur-
veillance et avant montage, démontage
ou nettoyage. Ne pas laisser les enfants
utiliser lappareil sans surveillance.

® (et appareil ne doit pas étre utilisé par
les enfants. Conserver ['appareil et son
cable hors de portée des enfants.

e (et appareil n'est pas prévu pour étre
utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites
ou des personnes dénuées d'expérience
ou de connaissance, sauf si elles ont
pu bénéficier, par lintermédiaire d'une
personne responsable de leur secunté,
d'une surveillance ou d'instructions
préalables concernant ['utilisation de
l'appareil. Il convient de surveiller les
enfants pour s'assurer quils ne jouent
pas avec lappareil.

® Maintenez votre appareil hors de portée
des enfants.

® |ors de lutilisation de

@ l'appareil, certaines pieces
atteignent des tempéra-

tures élevées (paroi inox

du bol, entraineur commun amovible,
parties transparentes du couvercle et du
bouchon, piéces métalliques sous le bol,
accessoire fond XL, panier). Elles peuvent
occasionner des brdlures. Manipulez ['ap-
pareil par les pieces plastiques froides

(poignées, bloc moteur). Le témoin lu-

mineux de chauffe rouge indique quil y

a un risque de brilure.

® | a température des surfaces accessibles
peut étre élevée lorsque L'appareil est
en fonctionnement.

e |" appareil n'est pas destiné a étre mis
en fonctionnement au moyen d'une mi-
nuterie extérieure ou par un systéme de
commande a distance séparé.

* N'utilisez pas votre appareil s'il ne
fonctionne pas correctement, s'il a été
endommagé ou si le cable d'alimenta-
tion ou [a prise sont endommageés. Afin
d'éviter tout danger, faites obligatoire-
ment remplacer le cordon par un centre
service agréé (voir liste dans le livret
service).

® |‘appareil ne doit pas étre immerge.
Ne passez pas le bloc moteur (A) sous
l'eau courante.

® (et appareil est exclusivement destiné
a un usage domestique a lintérieur de
la maison et a une altitude inférieure
a 2000 m. Le fabricant décline toute
responsabilité et se réserve le droit de
résilier la garantie en cas d'utilisation
commerciale ou inadaptée, ou de non



respect des consignes.

® (et appareil n'a pas été concu pour étre
utilisé dans les cas suivants qui ne sont
pas couverts par la garantie :

- zone de travail de cuisine dans les
magasins, bureaux et autres environ-
nements de type travail.

- des coins cuisine réservés au person-
nel dans des magasins, bureaux et
autres environnements profession-
nels.

- des fermes.

- [utilisation par les clients des hotels,
motels et autres environnements a
caractére résidentiel.

- des environnements du type chambres
d'hotes.

. e\otre appareil émet de la
\( @ vapeur qui peut occasion-
= ner des brilures.
Manipulez avec précaution le couvercle
et le bouchon (utilisez si nécessaire un
gant, une manique, etc). Manipulez le
bouchon par sa partie centrale.

e Ne faites pas fonctionner lappareil
si le joint nest pas positionné sur
le porte joint, si le porte joint n'est
pas assemblé dans le couvercle. Il est
impératif de faire fonctionner l'appa-
reil avec le bouchon positionné dans
l'orifice du couvercle (sauf en cas
d‘information spécifique recette).

AVERTISSEMENT : At-
tention aux risques
de blessure en cas de
mauvaise utilisation de
'appareil.

Prenez des précautions avec les lames
du couteau hachoir ultrablade (F1) et
du couteau pour pétrir/concasser (F4)
lorsque vous les nettoyez et lorsque
vous videz le bol, elles sont extréme-
ment coupantes.

Soyez vigilant si un liquide chaud est
versé dans le préparateur culinaire
dans la mesure ou il peut étre éjecte
de l'appareil en raison d’'une ébullition
soudaine.

Rangez le couteau hachoir ultrablade
(F1) dans le bol aprées chaque utili-
sation.

AVERTISSEMENT : Soyez prudent lors
de la manipulation de votre appareil
(nettoyage, remplissage et versage) :
éviter tout débordement de liquide sur
les connecteurs.

AVERTISSEMENT : Votre appareil émet
de la vapeur qui peut occasionner des
briilures.

AVERTISSEMENT : La surface de l'élé-
ment chauffant présente une chaleur
résiduelle apres utilisation.

Assurez vous de ne toucher que les poi-
gnées de votre produit (gachettes D2,



poignée du couvercle E2 et du bouchon

E1) pendant la chauffe et jusqu‘au re-

froidissement complet.

Reportez-vous au mode d'emploi pour le

réglage des vitesses et le temps de fonc-

tionnement de chaque accessoire et de

chaque programme.

Reportez-vous au mode d’emploi pour

l'assemblage et le montage des acces-

soires sur ['appareil.

Reportez-vous au mode d'emploi pour le

nettoyage et 'entretien de votre appareil.

Toujours suivre les instructions de net-

toyage pour nettoyer votre appareil:

e Débrancher ['appareil.

* Ne pas nettoyer [appareil chaud.

e Nettoyer avec un chiffon ou une éponge
humide.

* Ne jamais mettre appareil dans ['eau
ou sous ['eau courante

MARCHES EUROPEENS SEULEMENT :

® Conserver |'appareil et son cable hors
de portée des enfants agés de moins
de 8 ans.
Les enfants ne doivent pas utiliser ['ap-
pareil comme un jouet.

® Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes dont les capacités phy-
siques, sensorielles ou mentales sont
réduites ou dont 'expérience ou les
connaissances ne sont pas suffisantes,
a condition quils bénéficient d'une
surveillance ou quils aient recu des

instructions quant a l'utilisation de
l'appareil en toute sécurité et en com-
prennent bien les dangers potentiels.

® (et appareil peut étre utilisé par des en-
fants agés d'au moins 8 ans, a condition
quiils bénéficient d'une surveillance ou
quils aient recu des instructions quant
a l'utilisation de l'appareil en toute
sécurité et qu'ils comprennent bien
les dangers encourus. Le nettoyage et
l'entretien par [utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants sans
surveillance, @ moins quils ne soient
agés de plus de 8 ans et qu'ils soient
sous la surveillance d'un adulte.

D Vis-a-vis du raccordement électrique

® |‘appareil doit étre branché sur une
prise de courant électrique reliée a la
terre,

® |‘appareil est concu pour fonctionner
uniquement en courant alternatif.
Vénifiez que la tension d'alimentation
indiquée sur la plaque signalétique de
l'appareil corresponde bien a celle de
votre installation électrique.

® Toute erreur de branchement annule la
garantie.

® Ne tirez jamais sur le cable d'alimenta-
tion pour débrancher ['appareil.

* Ne mettez pas ['appareil, le cable dali-
mentation a proximité ou en contact
avec les parties chaudes de ['appareil,
prés d'une source de chaleur ou sur un
angle vif.

PR



Vis-a-vis d'une mauvaise utilisation

* Ne touchez pas au couvercle avant
l'arrét complet de U'appareil (touche
stop), attendez que les aliments
mixés ne tournent plus.

® \lersez toujours les ingrédients solides
en premier dans le bol avant d'ajouter
des ingrédients liquides sans dépasser
le repere MAX gravé a l'intérieur du bol
(Cf. Fig. 11). Si le bol est trop rempli,
de l'eau bouillante peut-étre &jectée.

e Attention dans le cadre du programme
cuisson vapeur, respectez le niveau de
0.7 litre d'eau (Cf. Fig. 4.2).

* Ne placez jamais vos doigts ou tout
objet dans le bol pendant le fonction-
nement de ['appareil.

e N'utilisez pas le bol comme récipient
(conservation, congélation, stérilisa-
tion).

® Placez [appareil sur un plan de travail
stable, résistant a la chaleur, propre et
sec.

® Ne placez pas appareil prés d'un mur
ou d'un placard, la vapeur produite pou-
vant endommager les éléments.

* Ne placez pas votre appareil pres d'une
source de chaleur en fonctionnement
(plaque de cuisson, appareil élec-
tro-ménager, etc...).

* Ne couvrez pas votre couvercle avec
un torchon ou autre, ne cherchez pas
a boucher lorifice du couvercle, utilisez
le bouchon régulateur de vapeur.

® Ne laissez pas pendre vos cheveux,

un foulard, une cravate,... au dessus
du bol pendant le fonctionnement de
lappareil.

* Ne passez jamais les accessoires dans
un four a micro ondes.

* N'utilisez pas [appareil en plein air.

® Ne dépassez jamais la quantité maxi-
mum indiquée dans la notice.

® Rangez appareil lorsquil est refroidi.

* Ne placez jamais votre bol au congé-
lateur pour le refroidir, utilisez le
réfrigérateur.

SAV

® Pour votre sécurité, n'utilisez pas d'ac-
cessoires ou de piéces de rechange,
autres que ceux fournis par les centres
de service aprées-vente agréeés.

* Toute intervention autre que le net-
toyage et l'entretien usuel par le
client doit étre effectuée par un centre
service agréé.

e Consultez le tableau “ Si votre appareil
ne fonctionne pas, que faire 7 “ a la fin
du mode d'emploi.



Nous vous remercions d'avoir choisi cet appareil qui est exclusivement prévu pour la préparation des
aliments a usage domestique, a l'intérieur de la maison.

En parcourant cette notice , vous découvrirez des conseils d'utilisation qui vous feront
entrevoir le potentiel de votre appareil : préparation de sauces, de soupes, de mijotés, de

cuissons vapeur, de pates et de desserts.

DESCRIPTION DE L'APPAREIL :

A Bloc moteur
B Tableau de commandes
B1 : touches de sélection programmes
automatiques
sélecteur vitesse
sélecteur température de cuisson
et/ou témoin lumineux de
chauffe
sélecteur durée de
fonctionnement
B5 : sélecteur turbo/pulse
B6 : sélecteur +/-
B7 : bouton start/stop/reset
C Ecran LCD
C1:
C2:
C3:
C4 .
C5:

B2 :
B3 :

B4 :

affichage vitesse

affichage température

affichage temps

affichage sélection programme
affichage témoin de sécurité @

DONNEES TECHNIQUES DE L'APPAREIL :

Puissance :

I o

Ensemble Bol
D1 : bol inox
D2 : gachettes
D3 : entraineur commun amovible
D4 : joint d'étanchéité
D5 : accessoire fond XL
D6 : joint d'étanchéité
D7 : bague de verrouillage entraineur
Ensemble couvercle
E1 : bouchon réqulateur vapeur
E2 : couvercle
E3 : porte joint
E4 : joint étanchéité
Accessoires :
FO : boite rangement accessoires
F1 : couteau hachoir ultrablade
F2 : mélangeur
F3 : batteur
F4 : couteau pour pétrir / concasser
F5 : panier vapeur
Spatule
Interrupteur 0/1 pour couper l'alimentation
électrique de votre appareil
Brosse de nettoyage

1550W (1000W : résistance chauffante / 550W : moteur )

Plage de température :

de 30° a 150°C

réglable par pas de 5°C.

Plage de durée de fonctionnement :

de 5s a 2 heures

réglable par pas de 5s mini @ 1min maxi.

Nombre de vitesses : 12

- 2 vitesses intermittentes :

vitesse 1 ( 5s On / 20s Off ).
vitesse 2 ( 10s On / 10s Off ).

- 10 vitesses continues progressives
(vitesses 3 a 12).



MISE EN SERVICE : B

Votre appareil est équipé d'un interrupteur 0/1, basculez l'interrupteur sur 1. (Cf. Fig. 9)
Vous disposez avec votre appareil des accessoires suivants :

F1 Mixer des soupes i
"_g Mixer des compotes 40s 1Kg
2 Hacher les légumes :,:-' 15s 1Kg --b:::::::oc
=
5 Hacher de la viande 30s 1Kg
=]
§ vitrablade @ | . cher du poisson
Il mélange les Plats cuisinés sans abimer les ingrédients,
Tres utile pour les phases de rissolage en amont des préparations (risottos, soupes).
i F2 Rissolés E: 5min 5009 : E: :::oc
5 Mijotés H 45min 3L S
@ am\
= - - o
Risottos ,:‘ 22min 1,5Kg ':: ':‘ ¢
Ratatouilles, Chutneys, Légumineuses (réglages : voir livret recettes)
Blancs en neige '= 5/10min @@ m7ax
. Mayonnaises, Crémes fouettées '= 2/5min 0,5L
=
% Sauces, Crémes '-: 3 : 1/20min 1L ::-. ::: >':-= ::fc
(=] Nl
Ecrasé de pommes de terre ::‘ 3 : 1min 1L
Polenta '-: 3 E 1/16min 1L E: :::oc
Pétrir les pates a pain blanc E 2min 30s 1,2Kg
Pe?nr lest p.ates brisées, sablées, .:‘ 2min 30s 1Kg
- pains spéciaux -
] g
§ Pétrir les pates levées +ﬂ:] 777777777 1min 30s | 0.8K
g F4 (brioche, kouglof...) s 2 min oHg
< =
= Mélanger les pates légeres = 40s
(= - 8V |
5 (cake...) + pu 3min 1Kg
‘o -
5 Pulvériser les fruits a coques :E‘ 1min 0,6Kg
el -
§ Hacher les produits durs :,:‘ 1min 0,6Kg
. = . =
Piler la glace o 1min \_.)\’\D 6310
Pate a crépes, gaufres ::_: 1min 1,5L
C = Cuisson vapeur de légumes, . OOCC
2 §_ de poissons ou de viandes 20/40min 1Kg t t
€ 2 Soupes avec morceaux :,:-‘ 3min 3L :::::::c
£ Bouchon de régulation d’extraction de vapeur
=
(%]
= maxi vapeur (a) = cuisson vapeur.
- mini vapeur (b) = Risotto, crémes dessert, sauces...
Accessoire fond XL
Rissolage et cuisson sans couvercle
Augmentation de la surface de cuisson pour vos grosses piéces de viandes ou poissons. /

Ces accessoires sont également pourvus de zones de préhension pour en faciliter la manipulation
lors de leur utilisation au cours d’'une préparation.



VOTRE APPAREIL POSSEDE 2 MODES DE
FONCTIONNEMENT :

® Mode programme automatique :
Vitesse, température de cuisson et durée sont pré-
programmeées pour réaliser des sauces, des soupes,
des mijotés, des cuissons vapeur, des pates et des
desserts en automatique.

® Mode manuel :
Réglages personnalisés des paramétres vitesse,
température de cuisson et durée pour une
utilisation selon votre convenance.

UTILISATION AVEC OU SANS COUVERCLE

Température de Température de
30°a130°C 135°a150°C
D)

F3 F4 q%
Yo U 5
23 (] |
éﬁ%‘ Ti-;?ﬁ

- Lorsque vous avez sélectionné une température
entre 135° et 150°, vous devez utiliser votre
appareil sans couvercle. Si le couvercle est
positionné sur le bol, un cadenas s'affichera sur
l'écran LCD, vous invitant a le déverrouiller.

- Dés l'ajout des aliments, remuez-les a laide
de la spatule et renouvelez lopération
réguliérement,afin d'éviter que le fond du bol ne
se tache, (Cfparagraphe nettoyage).

- Si vous choisissez d'utiliser l'appareil avec son
couvercle, la température de cuisson sera alors
de 130° maximum.

VOTRE APPAREIL EST EQUIPE D'UNE SECURITE DE
VERROUILLAGE DU COUVERCLE

Le couvercle est sécurisé a chaque démarrage de
l'appareil. Cette sécurité empéche l'ouverture du
couvercle pendant la réalisation d’'une recette (Cf.
Fig.16).

Ne tentez pas de forcer sur le couvercle lorsqu‘il
est verrouille.

Cette sécurité se débloque a chaque arrét de
l'appareil.

Si vous avez sélectionné une température supérieure
ou égale a 50°C et une vitesse supérieure ou égale
a 5, un décompte de 10 secondes apparait alors sur
l'écran LCD du tableau de commandes. (Cf.Fig.17).
Louverture du couvercle ne sera possible qu‘a la fin
du décompte.

MISE EN PLACE DU BOL, DE SES ACCESSOIRES ET
DE L'ENSEMBLE COUVERCLE

e Avant la premiere utilisation, nettoyez tous les
éléments (D, E, F, G) a l'eau chaude savonneuse,
mais pas le bloc moteur (A). Votre bol (D) est

faciliter le nettoyage.
® Assurez-vous que tout emballage soit retiré avant
utilisation, notamment la protection située entre

le bol (D) et le bloc moteur (A).

® Placez le joint d'étanchéité (E4) sur le porte
joint (E3) (Cf. Fig. 1), clipsez l'ensemble sur le

couvercle (E2) (Cf. Fig 2).

® Positionnez le joint d'étanchéité (D4) sur

Uentraineur commun (D3). Verrouillez 'ensemble

sur le fond du bol avec la bague de verrouillage

(D7) (Cf. Fig. 3). Si vous utilisez le mode cuisson

sans couvercle, positionnez le joint d'étanchéité

D6 sur le bouchon D5. Verrouillez 'ensemble sur

le fond du bol avec la bague de verrouillage D7

(Cf. Fig. 3).

® Positionnez ['accessoire choisi dans le bol :

- les accessoires (F1, F2, F3, ou F4) sur 'entraineur
commun au fond du bol (Cf. Fig. 4.1),

- le panier vapeur (F5) a lintérieur du bol, (Cf.
Fig. 4.3 ), en ayant pris soin au préalable de
remplir la cuve de 0.7l de préparation liquide
(eau, sauce...) (Cf. Fig. 4.2).

e Tncorporez les ingrédients a lintérieur du bol ou
du panier vapeur.

® Positionnez le couvercle sur le bol (D) en alignant
les deux triangles (Cf. Fig. 5), verrouillez le
couvercle sans appuyer en le tournant dans le sens

de la fleche (Cf. Fig. 6).

® Positionnez le bouchon régulateur de vapeur (E1)
sur le couvercle, 2 positions sont possibles, la
fonction souhaitée étant positionnée vers soi :

maxi vapeur (a) ou mini vapeur (b).

équipé d'un entraineur démontable (D3) pour@

La position « mini vapeur » permet de
laisser échapper un maximum de
condensation et ainsi obtenir des plats
ou des sauces avec une meilleure
consistance (Risotto, crémes dessert , sauces,
etc...).

/ o\ La position « maxi vapeur » permet
bde gagner un maximum de chaleur et
de vapeur dans le bol pour toutes les
cuissons a la vapeur (soupes, etc...).
Cette position évite également les éclaboussures

pendant le mixage.

® Positionnez le bol (D) sur le bloc moteur (A)
jusqu'a entendre un “ clic” (Cf. Fig. 8).

e |‘appareil démarre uniquement si le bol et le
couvercle sont correctement positionnés et
verrouillés sur le bloc moteur.

En cas de mauvais positionnement ou de
mauvais verrouillage de l'un ou de l'autre
(Cf. Fig. 10.1 et 10.2), le logo (&) se met a
clignoter lorsque l'on active une fonction.




UTILISATION DU TABLEAU DE COMMANDE (B)
Sélection d'un programme automatique :

Sauces

Soupes
(sous programme P1 velouté /
P2 mouliné)

— Mijotés
MRy  (sous programme P1 étuvée de
légumes / P2 mijoté / P3 risotto)

Sélection paramétres personnalisés :

Sélection de la vitesse moteur.
2 vitesses intermittentes et 10
vitesses continues progressives.

Sélection de la température de
cuisson.

De 30° a 150°C.

Témoin lumineux de chauffe :
il s'allume au démarrage de la
cuisson et s’éteint lorsque la
température a lintérieur du bol
passe en dessous des 50°C.

Sélection de la durée de
fonctionnement.
De 5s a 2 heures.

Sélection des fonctions turbo
(vitesse maximale en accés direct)
et pulse (marche intermittente)
sans recourir a d'autres réglages.

Cuisson vapeur
(sous programme P1 vapeur
douce / P2 vapeur intense)

Pates
(sous programme P1 pain /
P2 brioche / P3 cake)

Desserts

Augmentation de la vitesse,
de la température de cuisson
et de la durée.

Diminution de la vitesse, de
la température de cuisson et
de la durée.

Ce bouton a 3 fonctions :

- Validation " du choix
de votre programme
automatique ou de vos
parameétres choisis dans
le cadre d'une utilisation

manuelle (vitesse,
température de cuisson,
temps).

- “ Pause ” au cours d'une
utilisation, une fois que
l'appareil est lancé.

- “ Réinitialisation ” des
paramétres sélectionnés de
l'appareil par une pression
de 2 secondes.

Conseil d’utilisation :

adaptée.
e Vérifiez que vous utilisez l'accessoire recommandé.
® Puis redémarrez votre appareil normalement.

Votre appareil est équipé d'un micro processeur qui controle et analyse sa stabilité. En cas
dinstabilité, la vitesse de rotation du moteur sera automatiquement réduite, si cette instabilité
persiste, le moteur sera arrété et un “ STOP ” s'affichera sur votre écran.

e Vérifiez que la quantité dingrédients ne soit pas trop importante et que la vitesse utilisée soit

o




UTILISATION DE L'APPAREIL

Branchez l'appareil, basculez linterrupteur (H) sur 1, U'écran LCD (C) affiche tous les paramétres a

“0 " (Cf. Fig. 9)

MODE PROGRAMME AUTOMATIQUE

1- Appuyez sur le programme
de votre choix (B1), sur
'écran apparait un triangle
(C4) sous le programme sé-
lectionné. Dans le cas des
programmes soupes, mijotés,

pates, des appuis successifs permettent de
faire défiler les différents sous-programmes.

7

2- Les parameétres pré-program-
més peuvent étre modifiés le
temps d'une recette (selon la re-
cette choisie, les ingrédients, les
quantités préparées). Appuyez
sur le sélecteur vitesse (B2) ou le sélecteur tempé-
rature de cuisson (B3) ou le sélecteur temps (B4),
le paramétre choisi clignote a '‘écran (C1-C2-C3).

3- Réglez le(s) paramétre(s) a
laide du sélecteur +/- (B6).

4- Lorsque vous avez fini
de modifier tous vos para-
meétres, appuyez sur le bouton
“start” (B7) pour démarrer
le programme. Lorsque votre
appareil utilise le mode cuis-
son, le témoin lumineux rouge (B3) s'allume
pour vous informer que la cuisson a démarré.

5- Lorsque le programme est terminé, l'appareil émet
3 bips.

6- A la fin des programmes sauces, soupes, mijotés P2
et P3, cuisson vapeur et dessert, ['appareil passe
automatiquement en maintien au chaud pendant
45 minutes pour conserver la préparation préte a
étre consommée. En programme sauces, mijotés
P2 et P3, dessert et en mode manuel, le moteur
de l'appareil fonctionne a une vitesse spécifique,
dans le but de préserver la préparation et d'éviter
que celle-ci n"adhére au fond du bol. Pour stopper
le maintien au chaud, il suffit d'appuyer sur le
bouton “ stop ” (B7). Si vous ouvrez le couvercle,
appuyez sur les gachettes (D2) ou retirez le bol
, le maintien au chaud sera automatiquement
arrété.

A la fin des programmes sauce, mijoté P2 et P3 et

créeme dessert, pendant le maintien au chaud, le

moteur continue a tourner afin d’éviter que la pré-
paration ne colle au fond du bol.

A la fin du pétrissage des programmes pate P1 et P2,

l'appareil passe en mode “ levée de la pate ” a 30°C

pendant 40 minutes pour donner un meilleur volume

a vos pates. Si vous ouvrez le couvercle, appuyez sur

les gachettes (D2) ou retirez le bol , l'appareil passe

en mode pause, vous avez la possibilité de le relancer
en appuyant de nouveau sur “ start ”.

Si vous souhaitez stopper ce mode, appuyez pendant

2 secondes sur le bouton “ stop ",

7- Appuyez sur les gachettes (D2) puis soulevez
l'ensemble bol (D) (Cf. Fig. 12).

Lorsque le programme automatique est lancé, vous
avez la possibilité d’arréter l'appareil a tout moment
en appuyant sur le bouton “ stop ”. Le programme
automatique est alors en mode pause, vous avez la
possibilité de le relancer en appuyant de nouveau sur
“ start ", Si vous vous étes trompé de programme et
si vous voulez annuler, appuyez pendant 2 secondes
sur le bouton “ stop ”.

o
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DECOUVREZ LES PROGRAMMES AUTOMATIQUES PROPOSES :

Sauce Soupe P1 Soupe P2 | Mijoté P1 | Mijoté P2 | Mijoté P3
Programmes =P K K K
automatiques Sauce Slow cook Slow cook Slow cook
Hg E § Fl F1 F1 F2 F1 F2 F1 F2
Accessoires autorisés rsg | l l l & ll & «éQ ll
Vitesse “par 10 pulses et R
Q)
défaut” g}% (V2Vé6V8) V12 pendant 2{17(1:”\,/[13005 V3 V1 V2
(ajustable) 2min P
Température g 70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
“ par défaut ” Termp (50°C (90°C (90°C (non (80°C (80°C
(ajustable) a 100°C) a 100°C) a 100°C) | ajustable) | a 100°C) | a 100°C)
Temps 8 min 40 min 45 min 5 min 45 min 20 min
“ par défaut ” (5 min (20min (20 min (2 min (10 min (10 min
(ajustable) a40min) | a60min) | a 60 min) | a 15 min) a 2h) a 2h)
Maintien au
,Cha“f par 45 min 45 min 45 min 45 min 45 min
défaut” en fin
de programme
(\a/;t(:r?:?nggfle:l; @ Va 55 ON en V3| 10s ON en
Speed / 20s OFF V3 / 10s OFF
chaud
Vapeur P1 | Vapeur P2 Pate P1 Pate P2 Pate P3 Dessert
Programmes
automatiques Dessert
F4 Flg Fzg
Accessoires autorisés &&? rag mg
Vitesse “par V5 pendant | V3 pendant
défaut’F’) @ V5 pendant | 1min 30s puis | 40s puis V4
. Speed 2min 30s v6 pendant | V9 pendant | (V2 a V8)
(ajustable) . .
2min 3min
Température D 100°C 100°C 90°C
“ par défaut " | \g.—- (non (non (50°Ca
(ajustable) ajustable) | ajustable) 110°C)
Temps 30 min 35 min 2 min 30s 3 min 30s 3 min 40s 15 min
“ par défaut ” (1 min (1 min (30s a (30s a 3 min | (1 min 40s | (5 min
(ajustable) a 60 min) | a 60 min) | 2 min 30s) 30s) a 3 min 40s)| a 60 min)
Maintien au
chaud “par . . .
défaut” en fin 45 min 45 min 45 min
de programme
Vitesse moteur
Q)
en maintien au g\ijz V4
chaud
Levée de la
pate 30° «par . .
défaut» en fin 40min 40min
de programme




UTILISATION DU PANIER VAPEUR

Les temps de cuisson sont donnés a titre
indicatif, ils permettent dans la plupart des cas
une cuisson satisfaisante.

Néanmoins, certaines conditions vont influer sur

le temps de cuisson :

- la taille des légumes (coupés ou non-coupés)

- la quantité des ingrédients dans le panier

- la variété des légumes, leur maturité

- la quantité d'eau dans le bol, qui doit
correspondre a la graduation (0.7L).

Bien penser a utiliser le bouchon vapeur dans le@
sens “maxi vapeur” (a) vers vous.

Si la cuisson est insuffisante, vous pouvez ajouter
un temps de cuisson supplémentaire.

Vous pouvez aussi utiliser le mode manuel en sélectionnant la température de 130°C et le temps de
cuisson selon la quantité et le type d'ingrédients : voir tableau ci-dessous.

Temps de cuisson vapeur
Ingrédients Quantités (max) Temps de cuisson estimé I';:gg;?]?lze vapeur
Courgettes 800 g 20 min P1
Panais 800 g 25 min P1
Blancs de poireaux 800 g 25 min P1
Brocolis 500 g 20 min P1
Poissons 600 g (avec papier cuisson) | 15 min P1
Pommes de terre 1 kg 30 min P2
Carottes 1 kg 30 min P2
Haricots verts 800 g 30 min P2
Viandes blanches 600 g (avec papier cuisson) | 20 min P2

Certaines recettes peuvent provoquer des débordements intempestifs, en raison de l'apparition
de bulles, en particulier lors de l'utilisation de léegumes congelés. Dans ce cas, il vous appartient

de réduire les volumes en conséquence.
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MODE MANUEL

1- Appuyez directement sur le sé-
lecteur représentant le paramétre
que vous avez choisi de régler,
c'est-a-dire le sélecteur vitesse
(B2) ou le sélecteur température
de cuisson (B3) ou le sélecteur
temps (B4), le paramétre choisi clignote a '‘écran
(C1-C2-C3).

2- Ensuite réglez le(s) paramétre(s)
a aide du sélecteur +/- (B6). Pour
des raisons de sécurité, il n'est pas
possible de régler une température
sans régler un temps de cuisson.

3- Lorsque vous avez fini de régler
tous vos paramétres, appuyez sur
le bouton “ start ” (B7). Lorsque
votre appareil utilise le mode cuis-
son, le témoin lumineux rouge
(B3) s'allume pour vous informer
que la cuisson a démarré. Lorsque la programmation
est lancée, vous avez la possibilité d'arréter 'appareil
a tout moment en appuyant sur le bouton “ stop “. La
programmation est alors en mode pause, vous avez
la possibilité de la relancer en appuyant de nouveau
sur “ start ", Si vous vous étes trompé de program-
mation et si vous voulez annuler, appuyez pendant
2 secondes sur le bouton “ stop ”.

4- Lorsque la programmation est terminée, lappareil
émet 3 bips.

5- Appuyez sur les gachettes (D2) puis soulevez
l'ensemble bol (D) (Cf. Fig. 12).

Fonctions Turbo / Pulse

1- Accédez directement depuis votre tableau de com-
mandes (B) aux fonctions “ turbo ” et “ pulse ”
(B5). Pour une utilisation en mode turbo (vitesse
maximale en acces direct), il vous suffit de main-
tenir enfoncé le sélecteur “ turbo “. L'écran LCD
affiche alors le temps d'utilisation (C3) pour vous
assister. Pour une utilisation du pulse (marche
intermittente), activez et arrétez la fonction par
simple pression du sélecteur “ pulse ”. Ici égale-
ment, ['écran LCD vous assiste en vous indiquant le
temps d'utilisation. Lorsque la fonction est lancée,
vous avez la possibilité d'arréter 'appareil a tout
moment en appuyant sur le bouton “ stop ”. La
fonction est alors en mode pause, vous avez la
possibilité de la relancer en appuyant de nouveau
sur “ start ”.

VOTRE APPAREIL EST EQUIPE DE L' ACCESSOIRE
FOND XL

L'accessoire fond XL permet de libérer de la place
dans le bol pour cuire ou rissoler sans étre géné par
l'entraineur (Cf. Fig. 18).

CUISSON SANS COUVERCLE

Vous pouvez rissoler des aliments dans votre bol sans
le couvercle tout en remuant et surveillant la cuisson.
(Cf. Fig. 19).

Pour ce mode de cuisson vous devez obligatoire-
ment sélectionner une température allant de 135°C
a 150°C. Réglez votre durée de fonctionnement
(jusqu’a 20 min).

La fonction CUISSON SANS COUVERCLE n’est pas adap-
tée au confitures et aux préparations a base de lait
(risque de débordements)

IMPORTANT : MISE EN SECURITE DE L'APPAREIL (”SECU_

Votre appareil est équipé,
de série, de protections
électroniques du mo-
teur afin d’en garantir
sa longévité. Cette sé-
curité électronique vous
garantit contre toute
utilisation anormale ; ainsi votre moteur est
parfaitement protége.
Dans certaines conditions d’utilisation trés sé-
veres, ou de recettes personnelles (Internet et
autres...), ne respectant pas les recommandations
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de la notice (Cf. paragraphe “MISE EN SERVICE" :
quantités éventuellement trop importantes et/
ou une utilisation anormalement longue et / ou
un enchainement de recettes trop rapprochées),
la protection électronique se déclenche pour pré-
server le moteur. Dans ce cas, l'appareil s'arréte
s'arréte et un affichage “SECU” apparait dans
'écran LCD du tableau de commande pour indi-
quer que l'appareil n‘est momentanément plus
opérationnel.

Si “SECU” s’affiche sur votre tableau de com-
mandes et que votre appareil s'arréte, procédez



comme suit :

e Laissez votre appareil branché et linterrupteur
0/1 sur la position 1 “ON" (interrupteur situé a
l'arriére de l'appareil - repére H dans la notice).

e Référez-vous aux recommandations de la notice
pour réadapter votre préparation (Cf. paragraphe
“MISE EN SERVICE" : quantités dingrédients /
temps de la recette / température / type ac-
cessoires).

NETTOYAGE DE L APPAREIL

« Lappareil ne doit pas étre immergé.
Ne passez pas le bloc moteur (A)

sous l'eau courante.
Une fois l'utilisation terminée, débranchez
"appareil.

® Nettoyez immédiatement votre bol apreés
utilisation.

® Appuyez sur les gachettes (D2) puis soulevez
l'ensemble bol (D).

e Placez le bol sur une surface plane.

¢ Déverrouillez le couvercle en le tournant d'un
quart de tour dans le sens des aiguilles d'une
montre. Retirez le couvercle avec précaution.

® Les éléments du couvercle (joint, porte-joint et
couvercle) sont démontables. Lorsque les pieces
sont refroidies, déclipsez le porte-joint du cou-
vercle en glissant U'extrémité du manche de la
brosse de nettoyage (G) entre les deux éléments
et exercez sans risque une pression pour les sé-
parer (Cf. Fig. 15).

* Prenez des précautions avec les lames du
couteau hachoir ultrablade (F1) et du couteau
pour pétrir/concasser (F4) lorsque vous les
nettoyez et lorsque vous videz le bol, elles
sont extrémement coupantes.

e Lorsque les piéces sont refroidies :

- démontez l'entraineur commun (D3), le joint
(D4), la bague de verrouillage (D7) (Cf. Fig. 13).

- nettoyez le bol (D), U'entraineur commun
(D3), le joint (D4) ou l'accessoire fond XL
(D5) et le joint (D6), la bague de verrouillage
(D7), les accessoires (F1), (F2), (F3), (F4),
(F5), le bouchon régulateur de vapeur (E1),
le couvercle (E2), le porte joint (E3), le joint
d’étanchéité (E4), a l'aide d’'une éponge et
d’eau chaude savonneuse.

e Attendez une demi-heure pour que le moteur
refroidisse.

e Réinitialisez l'appareil en appuyant 2 secondes
sur le bouton “Start / Stop / Reset” (repére B7
dans la notice).

Votre appareil est de nouveau totalement apte

a lemploi

Le service consommateur reste a votre disposi-

tion pour toute question (voir coordonnées dans

livret de garantie).

® Rincez ces différents éléments sous l'eau cou-
rante.

® En cas d'entartrage du bol ou de taches vous pou-
vez utiliser le coté grattoir d’'une éponge imbibée
si nécessaire de vinaigre blanc, ou de produits
d’entretien adaptés a 'acier inoxydable.

® En cas d’encrassement prononcé, laissez tremper
pendant plusieurs heures avec de 'eau addition-
née de liquide vaisselle et grattez si besoin avec
la spatule (G) ou bien avec le coté grattoir d'une
éponge.

® Pour nettoyer le bloc moteur (A), utilisez un
chiffon humide. Séchez-le soigneusement.

® Pour vous faciliter le nettoyage, sachez que
le bol, U'ensemble couvercle et les accessoires
passent au lave vaisselle a U'exception de l'entrai-
neur commun (D3 et D4), de 'accessoire fond XL
(D5 et D6) et de la bague de verrouillage (D7)
(Cf. Fig. 14).

® Les accessoires, 'entraineur commun amovible
et les éléments du couvercle, peuvent se colorer
légérement avec certains ingrédients comme le
curry, le jus de carottes, etc... ; cela ne repré-
sente aucun danger pour votre santé, ni pour le
fonctionnement de votre appareil. Pour éviter
cela, nettoyez les éléments rapidement aprés
l'usage.

* Avant de réutiliser votre ensemble bol (D),
assurez-vous que les contacts électriques sous le
bol sont toujours propres et secs.

® Pour ne pas altérer les matériaux de l'entraineur
commun, ne le laissez pas tremper dans l'eau
trop longtemps.

® Pour ne pas altérer les matériaux du bol (D),
veillez a respecter les consignes d’utilisation de
votre lave-vaisselle, ne pas augmenter les doses
de sel ou de produits pour lave-vaisselle.

®



SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE 2

PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS

Les temps de cuisson sont donnés a titre
indicatif, ils permettent dans la plupart
des cas une cuisson satisfaisante.
Néanmoins, certaines conditions vont

influer sur le temps de cuisson : Ajouter un temps de cuisson supplémentaire
- la taille des aliments (coupés ou non |en utilisant le sélecteur de durée de

Coupés) fonctionnement (B4).

- la quantité des ingrédients Réduisez la taille des morceaux.

- la variété des légumes, leur

maturité

- si les ingrédients sont surgelés ou

non ....

Cuisson insuffisante .
Positionnez le bouchon vapeur dans le sens

« maxi vapeur » vers vous, cette position
permet de gagner un maximum de chaleur
dans le bol pour toutes les cuissons (soupes,
cuisson a la vapeur, etc.).

Cette position évite également les
éclaboussures pendant le mixage.

La position “mini vapeur” permet de laisser
échapper un maximum de condensation et
ainsi obtenir des plats ou des sauces avec
une

meilleure consistance (Risotto, crémes
dessert, sauces, etc.)

Bouchon vapeur mal positionné ou
absent

La quantité d'eau dans le bol doit
correspondre a la graduation (0.7L).

Vous pouvez aussi utiliser le mode manuel en
sélectionnant la température de 120°C et le
temps de cuisson selon la quantité et le type
d'ingrédients.

Réduisez la taille des morceaux.

Cuisson vapeur Quantité inadaptée d’eau dans le bol.
insatisfaisante Morceaux trop gros.

Vos recettes, personnelles ou prises sur Internet
peuvent ne pas étre adaptées a votre appareil
et a ses accessoires (quantités, temps de
Recettes inadaptées cuisson, durée, accessoires inadaptés) : avant
de commencer votre recette, assurez vous

que vous respectez les consignes d'utilisation
indiquées dans ce mode d’emploi.

Difficultés pour réussir
certaines recettes

La prise n’est pas branchée. Branchez l'appareil sur une prise.
L'appareil ne L'interrupteur (H) est en position 0. Basculez l'interrupteur en position 1.
fonctionne pas. Vérifiez que le bol ou le couvercle sont bien

Le bol ou le couvercle ne sont pas

e ... | positionnés et verrouillés suivant les schémas
correctement positionnés ou verrouillés.

de la notice.

Vérifiez que le joint est correctement assemblé

Le couvercle ne se Le couvercle n’est pas complet. sur le porte joint et que le porte joint est

verrouille pas.

correctement assemblé sur le couvercle.



PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

Vibrations excessives.

L'appareil n'est pas posé sur une
surface plane, l'appareil n’est pas
stable.

Placez l'appareil sur une surface
plane.

Volume dingrédients trop important.

Réduisez la quantité dingrédients
traités.

Erreur d'accessoires.

Vérifiez que vous utilisez
'accessoire préconisé.

Léger bruit en fonctionnement

L'entraineur de votre appareil peut
emettre un bruit en fonctionnement
a vitesse réduite ou avec certains
ingrédients (riz...)

C'est un phénomene passager,
qui n'a pas de conséquence sur la
durée de vie de votre appareil. Il
s'estompera ou disparaitra aprés
quelques usages et nettoyages
de l'entraineur commun amovible
(reportez-vous au paragraphe
«Nettoyage de l'appareily).

Bruit excessif en fonctionnement

Utilisation d’'un mauvais accessoire

Veillez a utiliser un accessoire
adéquat (ex : n‘utilisez pas le batteur
F3 pour pétrir ou mélanger des pates,
utilisez le couteau F4) . Pour cela
reportez-vous aux préconisations des
recettes et aux consignes d'utilisation
indiquées dans ce mode d’emploi.

Fuite par le couvercle.

Volume d'ingrédients trop important.

Réduisez la quantité dingrédients
traités.

Le couvercle n’est pas bien
positionné ou verrouillé.

Verrouillez correctement le
couvercle sur le bol.

Le joint d'étanchéité n’est pas
présent.

Positionnez le joint d’étanchéité sur
le porte-joint et clipsez l'ensemble
sur le couvercle.

Le joint d'étanchéité est coupé,
détérioré.

Changez le joint, contactez un
centre service agréé.

Erreur d’accessoires.

Vérifiez que vous utilisez
'accessoire préconisé.

Fuite par l'entraineur du bol ou par
l'accessoire fond XL.

Le joint n'est pas bien positionné.

Positionnez correctement le joint.

Le joint est détérioré.

Contactez un centre service agréé.

La bague de verrouillage (D7) est
mal verrouillée.

Verrouillez correctement la bague
(D7).

Les lames ne tournent
pas facilement.

Morceaux d'aliments trop gros ou
trop durs.

Réduisez la taille ou la quantité
d'ingrédients traités.
Ajoutez du liguide.

Odeur moteur.

A la premiére utilisation de l'appareil,
ou bien en cas de surcharge

moteur provoquée par une quantité
dingrédients trop importante ou des
morceaux trop durs ou trop gros.

Laissez refroidir le moteur (environ
30 minutes) et réduisez la quantité
dingrédients dans le bol.

Affichage “ STOP ”.

L'appareil a détecté des vibrations
trop importantes et s'est placé en
position de sécurité.

Vérifiez que vous étes a la vitesse
préconisée ou que vous utilisez
['accessoire recommandé.

©




PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

Affichage “ SECU ”.

Surcharge moteur provoquée par
une quantité dingrédients trop
importante ou des morceaux trop
durs ou trop gros ou une succession
de recettes sans suffisamment de
temps de refroidissement.

Laissez refroidir le moteur (environ
30 minutes) et réduisez la quantité
d'ingrédients dans le bol.

Affichage “ SECU " + témoin
lumineux rouge clignote.

Surchauffe capteurs de température.

Contactez un centre agréé.

Affichage “ Err1 ”
+ témoin lumineux rouge
clignote.

La résistance chauffante ne
fonctionne pas.

Vérifiez que les broches d'alimentations
sous le bol ne sont pas encrassées. Si
c'est le cas, nettoyez-les et réessayez.
Si cela ne fonctionne toujours pas,
contactez un centre agréé.

Affichage “ Err2 ”.

Défaut électronique.

Contactez un centre agréé.

Affichage “ Err3 ”.

Défaut vitesse.

Contactez un centre agréé.

Affichage “ Err4 ”.

Défaut communication avec carte
électronique chopper.

Contactez un centre agréé.

Affichage « Err8 »

Défaut capteur sécurité de verrouillage

Contactez un centre agréé.

Affichage “ ntc1”
+ témoin lumineux rouge clignote.

Le capteur 1 de température
ne fonctionne plus.

Contactez un centre agréé.

Affichage “ ntc2 ”
+ témoin lumineux rouge clignote.

Le capteur 2 de température
ne fonctionne plus.

Contactez un centre agréé.

Affichage du témoin de sécurité

(C5)

Mauvais verrouillage du bol ou du
couvercle

Avant de mettre en fonction l'appareil,
vérifiez si le bol est correctement verrouillé
sur le bloc moteur et si le couvercle est
correctement verrouillé sur le bol.

Si le probléme persiste, contactez un
centre aqgréé.

Le couvercle est verrouillé sur le bol
en mode « cuisson sans couvercle »

Déverrouiller le couvercle avant de lancer
le programme de cuisson. Si le probléme
persiste, contactez un centre agréé.

La sécurité de verrouillage du
couvercle est restée active (tige
sortie) et elle ne permet pas de
verrouiller le couvercle.

L'appareil a été éteint en-cours de
recette en basculant linterrupteur
I/0 sur O ou simplement débranché
en-cours de recette.

Il suffit de basculer linterrupteur I/0
sur I pour réinitialiser le robot et donc
la sécurité de verrouillage du couvercle,
la tige va automatiquement reprendre
sa position d'origine, vous pouvez
maintenant verrouiller le couvercle.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ?
Adressez-vous a un centre service agréé (voir la liste dans le livret service).

RECYCLAGE

e Elimination des matériaux d'emballage et de l'appareil

LUemballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour l'environnement,

(RN

pouvant étre jetés conformément aux dispositions de recyclage en vigueur.

'-’ Pour la mise au rebut de 'appareil, se renseigner auprés du service approprié de votre

commune.

® Produits électroniques ou produits électriques en fin de vie :

Participons a la protection de l'environnement !

@® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
mmm < Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.




INTERNATIONAL GUARANTEE COUNTRY LIST
SMALL HOUSEHOLD APPLIANCES
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® #=7
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 anos Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
«SEB Mpwhw unudp» puljpnipeinia
2U8UUSUUL 010 55-76-07 2 \nuph vwuplnyh judninh, 201-203, 3-pn hwiply
ARMENIA 2 years Yht, 02121 Mijpwhtw
2 vnuph
Groupe SEB Australia
AUSTRALIA 1300307824 1 year PO Box 404
North Ryde, NSW, 1670
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OSATLIJE;?TRREIK:H 01 890 3476 ; Jahre Theodor-Stern-Kai 1
years 60596 Frankfurt
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BAHRAIN
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BELGIQUE 2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
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BOSNA I Info-Ilnljavza 2 godine SEB Deve_l?ppemelnt
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SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
g';ﬁg:t 11 2915-4400 11 ano DOMESTICOS LTDA
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CANADA 1-800-418-3325 1 345 Passmore Avenue
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2 anos GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda  Av.
CHILE 022884 46 06 2 years Providencia, 2331, piso 5, oficina 501 Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 018000520022 5 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
years Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015294 2 years Sarajevska 29, 10000 Zagreb




Groupe SEB CR s.r.0.

CESKA _
REPUBLIKA 231 010 111 2 roky Futurama Busmes§ Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 44 66 31 55 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
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> 16622 sy A saaall eae Slaall g L3 )Y 5 el
EGYPT Tyear Aa gan ¢ sila) £ yha 1A HaiSY)
Groupe SEB Polska Sp. z 0.0.
EESTI 2 aastat Gdanski Business Center Il D
ESTONIA 668 1286 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
SUomI 2 vuotta Groupe SEB Finland OY
FINLAND 98946 150 2 years Pakkalankuja 6 01510 Vantaa
FRANCE Continentale + ) GROUPE SEB France
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Martinique, Réunion, St- 0974504774 2 years 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
Martin 69134 ECULLY Cedex
DEUTSCHLAND 2 Jahre GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH
GERMANY 0212 387 400 5 Theodor-Stern-Kai 1
years 60596 Frankfurt
ELLADA 2 ypbvia SEB GROUPE E{\/\AAOZ AE.
GREECE 2106371251 5 KaBaAigpdTtou 7
years T.K. 145 64 K. Kneioid
SEB ASIA Ltd.
& 9/F, South Block, Skyway House
HONG KONG 8130 8998 Tyear | 3 5pam Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG 06 1 801 8434 2 ¢év GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kift.
HUNGARY 2 years 2040 Budaors, Puskas Tivadar ut 14
GROUPE SEB INDONESIA (Representative
office)
INDONESIA +62 72(;057793 1 year Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
oy 199 207 354 22 anni Via Montefeltro, 4
years 20156 Milano
MRS IL—TEIT O v/
=P 14 T 144-0042
JAPAN 0570-077772 1 year REAKHX I HAEET11-1
FIHY O/ 5— FEFHEES5F
3 4)
o 5665505 1 year www.tefal-me.com

JORDAN




XKAK «[pynna CEB- BocTok»

KA3SAKCTAH 2 Xbin .
KAZAKHSTAN 727 378 39 39 2 years 125171, Mackey, ﬂeHI/IHVFl;PIia,EI,CKoe wocceci,16A, 3
st=0f oo (F)AE ME 220t MSEEA 271 212
KOREA 080-733-7878 | 1 year 50, 70| E2IEY| BS 14Z 03142
“assl 1807777 Ext 1 year www.tefal-me.com
KUWAIT 2104 y ' '
Groupe SEB Polska Sp. z o.0.
LATVJA 2 gadi Gdanski Business Center || D
LATVIA 6616 3403 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
QL
LEBANON 4414727 1 year www.tefal-me.com
Groupe SEB Polska Sp. z o.0.
LIETUVA 2 metai Gdanski Business Center Il D
LITHUANIA 52140057 2 years ul. Inflancka 4C
00-189 Warsaw
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG |0032 70 23 31 59 5 25 avenue de I'Espérance - ZI
years 6220 Fleurus
Mpyn Ceb Bvnrapus EOO[
MMA:(EE[?:;II‘LA (02) 20 50 319 ZZFOE'MHM 6yn. Bvnrapus 58 C, et 9, oduc 30
years 1680 Codhus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7802 3000 2 years No. 2, Jalan SS21/37, Damansara Uptown,
47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia
1 afo Groupe SEB México, S.A. DE C.V. Calle
MEXICO (01800) 112 8325 1 Goldsmith 38-401, Polanco Ciudad de México
year C.P. 11560, México
2 DoKM TOB «I'pyn CEBE YkpaiHa»
MOLDOVA 22 224035 5 P 02121, Xapbkicbke Lwoce, 201-203, 3 nosepx,
years Kui, YkpaiHa
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
T:Eﬁ Etﬁ"pl‘NZ 0318 58 24 24 22 Jaar De Schutterij 27
e Netherlands years 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year PO Box 17 — 298, Greenlane, 1546 Auckland
New Zealand
NORGE 22 96 39 30 2ar GROUPE SEB NORWAY AS
NORWAY 2 years Lilleakerveien 6d, plan 5 0283, Oslo
L o
24703471 1 year www.tefal-me.com

OMAN




<l laY A jad) Baatal)

UAE 8002272 1 year www.tefal-me.com
. TOB «[I'pyn CEB YkpaiHa»
YkpaiHa 2 poKkM :
UKRAINE 044 300 13 04 2 years 02121, Xapkiscbke wwoce, 201-203, 3 noeepx,

KuniB, Ykpaina

GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM| 0345 602 1454 2 years Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA

GROUPE SEB USA

U.S.A 800-395-8325 1year 2121 Eden Road ~ Millville, NJ 08332
2 nAm Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 1800-555521 2 years 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan Binh Dist,

HCM city

17/01/2018
INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase / Date d’achat / Fecha de compra / Kegbsdato / Ostopdiva / Kjepsdato / Inkdpsdatum / Ostukuupiev /
Pirkuma datums / Jsigijimo data / Data zakupu / Datum izro¢itve blaga / Datum kupovine / Vasarlas datuma / Data
achizitiei / Jlata na saxymnysane / Jlata nponaxy / dw&wnph op. / [lata nponaxu / Catbuiran KyHi / BEAH / Yui
dfa / LU}/ Jlarym Ha KymyBame :

Product reference / Référence produit / Referencia del producto / Referencenummer / Tuotenumero / Artikkelnummer
/Produktreferens / Toote viitenumber / Produkta atsauces numurs / Gaminio numeris / Referencja produktu / Oznaka
proizvoda / Tip aparata / Késziilék tipusa / Cod produs / Monen / Mogens / Unnk). / Mogens / Yarici /

Y 77 L AE S/ qundafugi / AEY / IMogaTonu 3a Npou3BoIoT:

Retailer name and address / Nom et adresse du revendeur / Nombre y direccion del minorista / Forhandler navn &

adresse / Jilleenmyyjin nimi ja osoite / Forhandler navn og adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Miiiija kauplus

ja aadress / Veikala nosaukums un adrese / Parduotuvés pavadinimas ir adresas / Nazwa i adres sprzedawcy / Naziv i
adresa prodajnog mjesta / Naziv in naslov trgovine / Forgalmazo6 neve és cime / Numele si adresa vanzatorului /

Twproexu o6ext / Ha3pa ta agpeca npomasus / Yuquuljkpunipjut uﬁn{uﬁmul 1 hwiugt. / Ha3Banue n anpec

npoznasua / CaTylIbIHBIH aTaybl MeH MekeH-xkaiibl / IR 7E)5 4 . EAT / ﬂauaumaﬂw avviv/sunida / AOHA
O|E21} 4 / MMe u aapeca Ha NPOJABaY :

Distributor stamp / Cachet / Sello del distribuidor / Forhandler stempel / Jélleenmyyjén leima / Forhandler stempel /
Aterforsiljarens stimpel / Tempel / Zimogs / Antspaudas / Pieczeé sprzedawcy / Pecat distributera / Pecat trgovine /
FForgalmazo pecsétje / Stampila vanzatorului / [TedaT Ha Tprobckus o0ext / [leyatka nponasus / Guhp. / [eyats
iponasua / Carymsiabig Mepi / iS5 F / aseifurasinesunida / 204 2|91/ Mevar na AUCTPUOYTED :




801 300 420

2 lata

Groupe SEB Polska Sp. z o.0.

POLSKA koszt jak za 2 vears Gdanski Business Center Il D
POLAND potaczenie y ul. Inflancka 4C
lokalne 00-189 Warsaw
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
s
QATAR 44485555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REPUBLIC OF 01677 4003 2 years |Unit B3 Aerodrome Business Park, College Road,
IRELAND .
Rathcoole, Co. Dublin
2 ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 021316 87 84 2 Str. Ermil Pangratti nr. 13
years 011881 Bucuresti
3A0 «['pynna CEB-BocTok»,
POCCHA 495 213 32 30 2 rona 125171, Mockea, JleHuHrpagckoe wocce, a. 16A,
RUSSIA 2 years ctp. 3
Aslaall Ay ol A0 grall
SAUDI ARABIA 920023701 2 years www.tefal-me.com
. SEB Developpement
o 060 0 732 000 229°d'”e Porda Stanojevica 11b
years 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB (Singapore) Pte. Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 2 " 3A International Business Park
years #12-04/05, ICON@IBP
Singapore 609935
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
Sls_fgs:i:;o 232 199 930 22 roky Cesta na Senec 2/A
years 82104 Bratislava
. GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
S;'LOJVE;I;:: 02 234 94 90 22 et Cesta na Senec 2/A
years 82104 Bratislava
- ~ GROUPE SEB IBERICA S.A.
E:';i::lA 933 06 37 65 22 anos 1 ¢ Almogavers, 119-123, Complejo Ecourban
years 08018 Barcelona
SVERIGE 2ar Tefal Sverige, Lofstroms allé 5, 172 66
SWEDEN 08 629 25 00 2 years Sundbyberg
SUISSE SCHWEIZ 2 ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
SWITZERLAND 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattpark
GROUPE SEB THAILAND
szinelng 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor, n° 14-02,
THAILAND 0277656565 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
- GROUPE SEB ISTANBUL AS
TFL:JTR}E(IEE 444 40 50 22 YL Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
years Maslak 34398 Istanbul
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