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FR
f r a n ç a i s

Ü DESCRIPTION  
A Bloc moteurB     Bouton de mise en marche

(2 vitesses)
C    Bouton d’éjection des accessoires
D    Pied mixeur
E     Bloc de fixation pour le fouet cuisi-

nier (selon modèle)
F     Fouet cuisinier (selon modèle)
G    Bol gradué 0.8L
H     Mini-hachoir (selon modèle)
H1   Bol hachoir
H2   Couvercle
H3   Couteau
I       Support mural
Ü CONSEILS DE SÉCURITÉ

L i s ez at te nt i ve m e nt le mode d’ e m p l o i
ava nt la pre m i è re utilisation de vo t re appa-
re i l : une utilisation non co n fo rme déga-
g e rait Mo u l i n ex de to u te re s po n s a b i l i t é .
L’ u t i l i s ation de cet appareil par des enfant s
ou des personnes handicapées doit être
f a i te sous surve i l l a n ce, ne pas laisser l’ a p-
p a reil ou son co rdon à leur po rt é e.
V é ri f i ez que la tension d’ a l i m e nt ation indi-
quée sur la plaque signalétique de l’ a p p a-
reil co rre s pond bien à celle de vo t re instal-
l ation élect ri q u e.To u te erreur de bra n c h e-
m e nt ou de manipulation annule la gara n-
t i e.
• Ne touchez jamais les pièces en mouve-

ment.
Ne manipulez jamais le co u teau du pied
m i xeur lorsque l’ a p p a reil est bra n c h é .
• D é b ra n c h ez toujours l’ a p p a reil ava nt

to u te inte rve ntion : m o nt a g e,
d é m o ntage et ent re t i e n .

• Ne démontez jamais l’appareil. V o u s
n’avez pas d’intervention autre que le
nettoyage et l’entretien usuels à effec-
tuer.

Si le câble d’ a l i m e nt ation ou la fiche sont
e n d o m m a g é s, n’ u t i l i s ez pas vo t re appare i l .
Afin d’ é v i ter tout danger, f a i tes-les obliga-
to i re m e nt re m p l a cer par un ce nt re serv i ce
agréé Mo u l i n ex (voir liste dans le livret «
Mo u l i n ex Se rv i ce » ) .
Pour vo t re sécuri t é , n’ u t i l i s ez que des
a c ce s s o i res et des pièces détachées
Mo u l i n ex adaptés à vo t re appare i l .
Ne pas faire fo n ctionner plus de 1 minute
pour chaque utilisat i o n .
Ü U T I L I S AT I O N

Ava nt la pre m i è re utilisat i o n ,n e t toyez les
a c ce s s o i res à l’eau savo n n e u s e.
Ri n cez et séchez soigneusement .
E m bo i tez le pied mixeur sur le bloc mote u r
(A) jusqu'à enclenchement 

Branchez l’appareil et appuyer sur le
bouton de mise en marche (B), légère-
ment pour  la 1ère vitesse, fortement
pour la vitesse Turbo.
Ava nt d’utiliser le mini-hachoir, p l a cez le
co u teau (H3) avec précaution dans le bo l
(H1) sur l’ a xe ce nt ral . Me t tez les aliment s
dans le bo l . To u rn ez le co u ve rcle pour le
ve rrouiller sur le bo l . Me t tez en place le
b l oc moteur sur le co u ve rc l e.
Ava nt d’utiliser le fouet cuisinier, i nt rod u i-
s ez le fouet (F) dans le bloc de fixation (E),
puis embo î tez l’ensemble sur le bloc
m o te u r.
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Nous vous remercions d’avoir choisi un
appareil de la gamme MOULINEX qui
est exclusivement destiné à la préparation
des aliments.
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Bra n c h ez l’ a p p a reil et appuyez sur le bo u-
ton de mise en marche (B).
Ap p u yez sur  “bo u ton d’ é j e ct i o n” C po u r
d é m o nter  les acce s s o i res en fin d’ u t i l i s a-
t i o n . Ti rer sur le fouet (F) pour l’ e n l ever du
b l oc de fixat i o n .
Conseils pratiques
Le récipient que vous utilisez doit être
rempli au maximum au 2/3 pour évite r
tout débo rd e m e nt . La préparation doit
co u v rir au minimum le bas du mixeur po u r
g a ra ntir l’ e f f i cacité du mixage.
Re t i rez le récipient de cuisson de la source
de chaleur pour mixer les préparat i o n s
c h a u d e s. D é p l a cer le pied mixeur dans le
r é c i p i e nt pour optimiser le mixage.
Pour les aliments filandreux (po i re a u x ,
c é l e ri s, e tc. ) , n e t toyez le pied régulière-
m e nt en cours d’ u t i l i s ation en suiva nt bien
les consignes de sécurités pour le démon-
tage et le nettoya g e.
Pour les préparations à base de fru i t s, co u-
pez et dénoya u tez les fruits préalable-
m e nt .
N ’ u t i l i s ez pas le pied mixeur avec des ali-
m e nts durs tels que ca f é , g l a ç o n s, s u c re s,
c é r é a l e s, c h oco l at s.
Recettes

POTAGE

PIEDMIXER , 1 MINUTE MAXIMUM

500 G DE POMMES DETERRE , 400 G
DE CAROTTES, 1 POIREAU, 1.8 L D’EAU.

MILK-SHAKE

PIEDMIXEUR, 1 MINUTE MAXIMUM

150 ML DE LAIT ÉCRÉMÉ, 50 G DE FRUITS

SURGELÉS.

MAYONNAISE

PIED MIXEUR, 1 MINUTE MAXIMUM

1 ŒUF ENTIER,1 CC DE MOUTARDE, 1 CS DE

VINAIGRE, SEL, POIVRE, 250 ML D’HUILE.

Le fouet cuisinier (F) vous pe rmet de réali-
ser des préparations légères (mayo n n a i s e,
p â te à crêpes ou à clafo u t i s, blancs en
n e i g e, c h a nt i l l y … )
Le mini-hachoir (H) vous pe rmet de hacher
pe r s i l , co n d i m e nt s,viande (200g),n o i s e t te s
( 1 2 5 g ) ,f romage (125g), p a n u re, n o u rri t u re
pour bébé…
Laisser re f roidir un peu les aliments cuits
ava nt de les placer dans le bo l .
Re t i rer les os et les nerfs de la viande ava nt
de la mettre dans le bo l .
ÜN E TTOYAG E

D é b ra n c h ez toujours l’ a p p a reil ava nt de le
n e t toye r.
Ne mettez pas l’ a p p a re i l , le câble d’ a l i m e n-
t ation ou la fiche dans l’eau ou tout autre
l i q u i d e.
Ne mettez jamais le bloc moteur (A), le bloc
de fixation des fouets (E) et le co u ve rcle du
mini-hachoir (H2) au lave - vaisselle ou sous
l’eau co u ra nte.
Ne t toyez-les avec une éponge humide.
Le pied mixeur (co u teau vers le haut), l e
fouet cuisinier (fouet vers le haut), le gobe-
l e t, le co u teau et le bol mini-hachoir  pas-
s e nt au lave - va i s s e l l e.
Nous vous conseillons de nettoyer le pied
m i xeur ra p i d e m e nt après chaque utilisa-
tion après démont a g e.

6

avignon Fr  7/01/05  16:58  Page 3



FR
f r a n ç a i s

Ü DESCRIPTION  
A Bloc moteurB     Bouton de mise en marche

(2 vitesses)
C    Bouton d’éjection des accessoires
D    Pied mixeur
E     Bloc de fixation pour le fouet cuisi-

nier (selon modèle)
F     Fouet cuisinier (selon modèle)
G    Bol gradué 0.8L
H     Mini-hachoir (selon modèle)
H1   Bol hachoir
H2   Couvercle
H3   Couteau
I       Support mural
Ü CONSEILS DE SÉCURITÉ

L i s ez at te nt i ve m e nt le mode d’ e m p l o i
ava nt la pre m i è re utilisation de vo t re appa-
re i l : une utilisation non co n fo rme déga-
g e rait Mo u l i n ex de to u te re s po n s a b i l i t é .
L’ u t i l i s ation de cet appareil par des enfant s
ou des personnes handicapées doit être
f a i te sous surve i l l a n ce, ne pas laisser l’ a p-
p a reil ou son co rdon à leur po rt é e.
V é ri f i ez que la tension d’ a l i m e nt ation indi-
quée sur la plaque signalétique de l’ a p p a-
reil co rre s pond bien à celle de vo t re instal-
l ation élect ri q u e.To u te erreur de bra n c h e-
m e nt ou de manipulation annule la gara n-
t i e.
• Ne touchez jamais les pièces en mouve-

ment.
Ne manipulez jamais le co u teau du pied
m i xeur lorsque l’ a p p a reil est bra n c h é .
• D é b ra n c h ez toujours l’ a p p a reil ava nt

to u te inte rve ntion : m o nt a g e,
d é m o ntage et ent re t i e n .

• Ne démontez jamais l’appareil. V o u s
n’avez pas d’intervention autre que le
nettoyage et l’entretien usuels à effec-
tuer.

Si le câble d’ a l i m e nt ation ou la fiche sont
e n d o m m a g é s, n’ u t i l i s ez pas vo t re appare i l .
Afin d’ é v i ter tout danger, f a i tes-les obliga-
to i re m e nt re m p l a cer par un ce nt re serv i ce
agréé Mo u l i n ex (voir liste dans le livret «
Mo u l i n ex Se rv i ce » ) .
Pour vo t re sécuri t é , n’ u t i l i s ez que des
a c ce s s o i res et des pièces détachées
Mo u l i n ex adaptés à vo t re appare i l .
Ne pas faire fo n ctionner plus de 1 minute
pour chaque utilisat i o n .
Ü U T I L I S AT I O N

Ava nt la pre m i è re utilisat i o n ,n e t toyez les
a c ce s s o i res à l’eau savo n n e u s e.
Ri n cez et séchez soigneusement .
E m bo i tez le pied mixeur sur le bloc mote u r
(A) jusqu'à enclenchement 

Branchez l’appareil et appuyer sur le
bouton de mise en marche (B), légère-
ment pour  la 1ère vitesse, fortement
pour la vitesse Turbo.
Ava nt d’utiliser le mini-hachoir, p l a cez le
co u teau (H3) avec précaution dans le bo l
(H1) sur l’ a xe ce nt ral . Me t tez les aliment s
dans le bo l . To u rn ez le co u ve rcle pour le
ve rrouiller sur le bo l . Me t tez en place le
b l oc moteur sur le co u ve rc l e.
Ava nt d’utiliser le fouet cuisinier, i nt rod u i-
s ez le fouet (F) dans le bloc de fixation (E),
puis embo î tez l’ensemble sur le bloc
m o te u r.

4

3

2

1

Nous vous remercions d’avoir choisi un
appareil de la gamme MOULINEX qui
est exclusivement destiné à la préparation
des aliments.

f r a n ç a i s
FR

5

Bra n c h ez l’ a p p a reil et appuyez sur le bo u-
ton de mise en marche (B).
Ap p u yez sur  “bo u ton d’ é j e ct i o n” C po u r
d é m o nter  les acce s s o i res en fin d’ u t i l i s a-
t i o n . Ti rer sur le fouet (F) pour l’ e n l ever du
b l oc de fixat i o n .
Conseils pratiques
Le récipient que vous utilisez doit être
rempli au maximum au 2/3 pour évite r
tout débo rd e m e nt . La préparation doit
co u v rir au minimum le bas du mixeur po u r
g a ra ntir l’ e f f i cacité du mixage.
Re t i rez le récipient de cuisson de la source
de chaleur pour mixer les préparat i o n s
c h a u d e s. D é p l a cer le pied mixeur dans le
r é c i p i e nt pour optimiser le mixage.
Pour les aliments filandreux (po i re a u x ,
c é l e ri s, e tc. ) , n e t toyez le pied régulière-
m e nt en cours d’ u t i l i s ation en suiva nt bien
les consignes de sécurités pour le démon-
tage et le nettoya g e.
Pour les préparations à base de fru i t s, co u-
pez et dénoya u tez les fruits préalable-
m e nt .
N ’ u t i l i s ez pas le pied mixeur avec des ali-
m e nts durs tels que ca f é , g l a ç o n s, s u c re s,
c é r é a l e s, c h oco l at s.
Recettes

POTAGE

PIEDMIXER , 1 MINUTE MAXIMUM

500 G DE POMMES DETERRE , 400 G
DE CAROTTES, 1 POIREAU, 1.8 L D’EAU.

MILK-SHAKE

PIEDMIXEUR, 1 MINUTE MAXIMUM

150 ML DE LAIT ÉCRÉMÉ, 50 G DE FRUITS

SURGELÉS.

MAYONNAISE

PIED MIXEUR, 1 MINUTE MAXIMUM

1 ŒUF ENTIER,1 CC DE MOUTARDE, 1 CS DE

VINAIGRE, SEL, POIVRE, 250 ML D’HUILE.

Le fouet cuisinier (F) vous pe rmet de réali-
ser des préparations légères (mayo n n a i s e,
p â te à crêpes ou à clafo u t i s, blancs en
n e i g e, c h a nt i l l y … )
Le mini-hachoir (H) vous pe rmet de hacher
pe r s i l , co n d i m e nt s,viande (200g),n o i s e t te s
( 1 2 5 g ) ,f romage (125g), p a n u re, n o u rri t u re
pour bébé…
Laisser re f roidir un peu les aliments cuits
ava nt de les placer dans le bo l .
Re t i rer les os et les nerfs de la viande ava nt
de la mettre dans le bo l .
ÜN E TTOYAG E

D é b ra n c h ez toujours l’ a p p a reil ava nt de le
n e t toye r.
Ne mettez pas l’ a p p a re i l , le câble d’ a l i m e n-
t ation ou la fiche dans l’eau ou tout autre
l i q u i d e.
Ne mettez jamais le bloc moteur (A), le bloc
de fixation des fouets (E) et le co u ve rcle du
mini-hachoir (H2) au lave - vaisselle ou sous
l’eau co u ra nte.
Ne t toyez-les avec une éponge humide.
Le pied mixeur (co u teau vers le haut), l e
fouet cuisinier (fouet vers le haut), le gobe-
l e t, le co u teau et le bol mini-hachoir  pas-
s e nt au lave - va i s s e l l e.
Nous vous conseillons de nettoyer le pied
m i xeur ra p i d e m e nt après chaque utilisa-
tion après démont a g e.

6

avignon Fr  7/01/05  16:58  Page 3



FR
f r a n ç a i s

En cas de co l o ration des parties plastiques
par des aliments tels que les ca ro t te s, f ro t-
tez-les avec un chiffon imbibé d’huile ali-
m e nt a i re puis proc é d ez au nettoyage habi-
t u e l .
ÜRA N G E M E N T

Ut i l i s ez le suppo rt mural (I) pour avoir to u-
jours vo t re mixeur à po rtée de main.
Accessoire
Vous po u vez vous proc u rer auprès de vo t re
revendeur ou d’un ce nt re agréé Mo u l i n ex
l’ a c ce s s o i re suiva nt :
- Ba by hachoir : r é f. 5 9 8 1 7 6 0
Avec cet acce s s o i re vous po u vez hacher 
35 g de po rc (po i t rine) en 10 seco n d e s.

Participons à la protection 
de l’environnement !

i Votre appareil contient de nombreux
matériaux valorisables ou recyclables.
Ü Confiez celui-ci dans un point de 
collecte ou à défaut dans un centr e
service agrée pour que son traitemen t
soit effectué.

Samen het milieu 
beschermen.

i Uw toestel bevat meerdere
recycleerbare materialen.
Ü Breng deze naar een containerpark of
naar een erkend service center, bevoegd
voor de recyclage.
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